SRODKI ZAPOBIEGAWCZE

POWSZECHNE OBJAWY SPOWODOWANE NIEODPOWIEDNIM UZYTKOWANIEM PRODUKTOW:

1. SCIANKI NACZYNIA PRZYBIERAJA KOLOR SZARY

PRZYCZYNA: Olej ze scianek naczynia zostat wymyty.

SRODKI ZAPOBIEGAWCZE: Nalezy powtérnie naolejowaé écianki naczynia uzywajac oleju roslinnego. Umieé¢
naczynie w piekarniku w temperaturze 175C - 200C przez okoto 15 - 30 minut lub do momentu catkowitego
wchtoniecia oleju przez naczynie. Gdy naczynie wystygnie usui nadmiar oleju suchg szmatka.
UWAGA: Jesli naczynie ma drewniang raczke umiesc¢ je na ptycie grzewczej/kuchence. Podgrzej i umiesé
naczynie z olejem. Pozostaw naczynie przez ok 10 - 15 minut. Gdy naczynie wystygnie usun nadmiar oleju

suchg szmatka. Upewnij sie, ze czynnosci te sq wykonywane w miejscu dobrze wentylowanym.

2. NA NACZYNIU POJAWIAJA SIE OZNAKI RDZY.

PRZYCZYNA: Olej ze $cian naczynia zostat wymyty i/lub pozywienie byto przechowywanie w produkcie
zeliwnym przez diugi okres czasu. Czestym btedem podczas uzytkowania produktéw zeliwnych, co w
konsekwencji moze doprowadzi¢ do pojawienia sie oznak rdzy na $ciankach jest szczelne przykrycie naczynia

przykrywka przed uprzednim doktadnym wysuszeniem.

SRODKI ZAPOBIEGAWCZE: Oznaki rdzy nalezy usuna¢ metalowym zmywakiem lub szczoteczka. Nastepnie

postepuj wedtug instrukcji opisanej powyzej w punkcie nr 1.

3. DODATKOWE METODY CZESTO UZYWANE PRZEZ PROFESJONALNYCH KUCHARZY.

PRZYCZYNA: Naczynie jest zbyt suche, co powoduje przywieranie pozywienia.

SRODKI ZAPOBIEGAWCZE: Wsyp spora iloé¢ soli do naczynia i umieéé je na rozgrzanej plycie

grzewczej/kuchence. Poczekaj, az sol spali sie w naczyniu. Zdejmij naczynie, ostudz i usun sol.

Poleca Galeria Form Kuchennych — Port z widokiem na kuchnie i jadalnie! PORTFORM.PL
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