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THE THREE GENERATIONS -

VALERIE, VICTOR AND MICHELLE

From passion comes exception. From heritage, we build our future...

More than a signature, these words tell the story of our family, our firm, Mauviel 1830. We are the
relay, the link. Guardians of previous generations, we have a duty to transmit this heritage that we
carry and cherish. We rely on our great heritage, we retain the charm and identity of a rich family
home with a superb know-how we turn towards modernity thanks to a simple, technical and visionary
approach, tailored to the demands of professionals and food lovers.

Our reason for living, is based on the transmission and sharing our expertise, Like a chef in the
cooking of a dish, We have all the ingredients. And we manufacture for you. Because we love our job.



%% Ce jour la, c'était I’été.... Et il faisait
~ ;

Ce fut un moment ou nous avons ri de

Nous voici donc au grand complet : la i

That day, it was summertime....and it was warm.... Too warm for Norman like us.
That was a day when we laughed our so disciplined attitudes ...
Here we are : The Mauviel family.
MAUVIEL 1830 CATALOGUE.

2015 © PHOTO AND GRAPHIC DESIGN BY HELGA A" AND ARTHUR A"/ OUlI CHEF MAGAZINE




Carla Gilbert, 8eme génération, 16 ans
Carla Gilbert, 8th generation, 16 years old

rie, présidente de Mauviel 1830
gliter Valérie, CEO from Mauviel 1830
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A MAUVIEL
LIFESTYLE o

'quefn n;[ réservé pour la cuisine...
: eweze! POt arbecue sur la plage...
} ~ Quit ez les ivages, pour uh pique nidue dans Iherbe™

Goutez la vie sauvage avec iMauviel 1830
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— Essayez, nous l'avons fait ,r
o - A - -
= 3 / . Mauviel 1830 is not only us the kitchen... Sail away...
: =1 - 4‘7-_-_—_‘-_.5:_...3;_:;’ ; j/ — for a barbecue-on the beagh...
: = e Leave the shores for a-pihic on the grass,
6 = " : Taste the wildlife with e/ 1830 . 4
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Valérie, Carla, Eliott & Michelle
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Les artisans Mauviel 1830

LW S SLATEGENDE CONTINUE

Ernest Mauviel? Peu de gens connaissent le prénom de ce créateur de génie, mais les produits hérités de son atelier artisanal
fondé en 1830 sont devenus céleébres dans le monde entier. Quant a ses héritiers, tous ont le feu sacré. D’Ernest hier & Valérie
aujaurdilui, voiI?déjé 7 générations que Mauviel 1830 magnifie les cuisines des professionnels comme celles des particuliers en

_ France comme a I'étranger. * -
“u I@dtrg mais'onasu Qrospérer et anticiper les tendances culinaires tout en préservant notre ADN. Les produits destinés
aux piofessioanel,i__or\L'daborgl 'été fabriqués en cuivre, un matériau noble et le meilleur conducteur de chaleur. Mais loin de nous
limifer au mégal uge, .netre manu’f’actﬁ‘#a innovéset s'est diversifiée en faconnant.des matériaux comme I'inox multi-couches dont les
f,qr_mah'c_es -‘a%jourd’hui égalent celles du cuivre... ainsi que l'acier, la fonte et I'aluminium. Résultat, Mauviel 1830 est
vﬁip_e I'unique société au monde a savoir travailler autant de matiéres, ce qui la hisse a une place de choix au rayon de I'excellence.
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* THE [EGACY CONTINUES,.. |
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- -ﬂuj.} ™ Ernest Mauviel ? F@W paepp @w’ tr&cgémepf this creative genius, but the products inherited from his workshop became famous 11

% e worldwide. As fF_hJ-S'hel;! (hréy afé all €onvinced. Frofh Ernest to Valérie today, already 7 generations from Mauviel 1830 magnify the
ol ,:hitchen fronmr,pfq.ssgﬁena?‘as we[/ as domestic _ifF France'and abroad. Our factory has prospered and anfticipated the culinary trends

’ ] our DNA. Products fqr professionals were first made of copper, a noble material and the best heat conductor.
ourselves to this red metal, our company has innovating in shaping materials such as a multi-layer stainless steel -
is now a/%t [milar to copper.... As well as steel, cast iron and.aluminum. As a result, Mauviel 1830 became the
fwvr/d'a#a: 0 work so many materials which pushed it to the rank of the Excellence.
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ESSAYEZ-MOI! S mape
TRY ME! ey



SPONS

ultivons notre sa

oujours dans notre
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e growing our expertise, this is the Culinary Art

J o)/ in our factory!
J‘ - ory and willingness to give the best of who
"to announce that Mauviel 1830 will be the
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i nneth Hansen, chef Danois pour la compétition du Bocuse d'Or 2015 dans ¥ 4 :; ». During 3 years we will do our best to

. 'uosn‘y and creativity. The Bocuse d’Or is
ation of global culinary influences & cultures,
2 |atest trends.

ateliers de Mauviel 1830, Bernard Angélique, étameur, 41 ans de Maison,
ﬁ' Valerle Le Guern Gilbert, présidente de Mauviel 1830.

hneth Hansen, chef, representing Denmark for the Bocuse d’Or 2015 competition ; i 1 } -

" W art, combining
tHe workshop from Mauviel 1830, Bernard Angélique, tinsmith for 41 years at 'y
/\gauwel 1830 and Valérie Le Guern Gilbert, C.E.O. from Mauviel 1830.
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MAUVIEL ' TRTTTH

Yannick Alléno, chef 3 étoiles,
Valérie Le Guern Gilbert,

Tina Kieffer, Fondatrice de
I'association Toutes a I'école.

Yanni€k Alléno, 3 starred-chef,
Valérie Le Guern Gilbert,

Tina Kieffer, Founder of the
Association Toutes a I'école.

Enter into the world of Mauviel 1830 and
find all our news on our Facebook page.

14 15
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Thierry Vérat,
La Ribaudiere
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Whether your kitchen is an idyllic spot in which you excel and
take pleasure in preparing good recipes, or conversely a real battlefield
in which you try laboriously to prepare a meal worthy of the name, you
inevitably need cookware: Because each material have different uses,
Mauviel has chosen for you the “Essential” : And cooking becomes easy!
In this set, you will find several treasures that will be your daily cooking
allies!

Saucepan 14 cm, M’stone 3 collection
Frypan 24 cm, M’stone 3 collection
Frypan 28 cm, M’cook collection
Stockpot 20 cm,

aluminum steamer and glass lid,
M’cook collection

Saucepan with handles 20 cm,
M’150s collection

Frypan, M’steel collection



Mol
LA MATIERE

Je suis, par essence, une chose matérielle... J'habille et je suis...
IlIs me couperont, me marteleront, me faconneront, me lisseront,
IIs me prodigueront leurs plus douces caresses, Me passeront de mains en mains,
[Is me pétriront, me perceront le cceur, feront couler I'étain brulant sur moi...

De tous ces moments passés avec chacun d’entre eux, Enfin, je prendrai corps...
En cuivre, en inox, ou encore en aluminium, Mes montures seront toujours différentes,
Je pourrai revétir toutes les formes et toutes les couleurs, Tout me sied.

Personne ne sait encore que mon ventre est le domicile de jeunes étoiles.
De jeunes étoiles culinaires...

A catalog of 900 products 1600 different activ references... and many others which are not in the catalog!
Indeed, Mauviel 1830 produces unique collections for some of its customers. This is particulary the
case for the stores Williams Sonoma or Sur la Table in USA. At the request of some famous names
of the gastronomy, like Alain Ducasse, Mauviel 1830 stamps also some products on behalf of some
chefs.

If Mauviel philosophy was summered in two words, it would be ‘listening” and “adaptability’.

Because the way to understand the kitchen in Japan or Middle East is different , the manufactory
adapts its products their shapes or their material — according to individual needs, feeding all cultures
of the world.

Ferlp[m] OSAVEZ-MON

ar ol TRY ME!
AN
Loy

ALUMIN
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Une journée dans le jardin de La Ferme de Malte, Restaurant.a Villedieu les Poéles
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gas electric halogen induction oven

MONTURE FONTE D'INOX /

EPAISSEUR 2,6 MM

STAINLESS STEEL HANDLE /
THICKNESS 2,6 MM

GRIFF AUS GEGOSSENEM EDELSTAHL /
STARKE 2.6 MM

Acier inoxydable 18/10 multi-couches.
Fixation par rivets inox de forte section.

Multi-ply 18/10 stainless steel.
Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Mehrlagiger Edelstahl 18/10.
Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

Sauteuse évaseé
Splayed saute pan
Konische sauteuse

height
cm / in

8 1315

code diam.
item cm / in

5123.20 20 18

cap.
litre / gt
11,7118

Casserole

Saucepan

Kasserolle

code diam.
item cm / in
5110.16 16 | 6.3
5110.18 18 | 7
5110.20 20 1 8
Plat a sauter

Saute pan

Sauteuse

code diam.
item cm / in
5111.24 24 19,5

Evasée bombée

height
cm / in
9 3.5
10 | 4
11 1 4.3

height
cm / in

7613

Curved splayed saute pan
Bauchige konische Sauteuse

code diam. height

item cm / in cm / in

5112.20 20 18 7 I 2,75

Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height

item cm / in cm / in

5113-20 20 | 8 0911

5113-26 26 | 10,2 2,11 22

5113-30 301 11,8 25126

A

B J

Bassine a ragoiit avec couvercle

Stewpan with lid

Bratentopf mit Deckel

code diam. height

item cm / in cm / in

513175 24 19,5 13,51 5,3

cap.
litre / qt
11,7119
25127
32134

cap.
litre / qt
31134

cap.
litre / qt

1812

cap.
litre / qt
5816
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Yannic_k_A_ITéno, chef multi-étoilés, Alléno Paris,

Carré des Champs-Elysées et Valérie Le Guern Gilbert,
présidente de Mauviel 1830

This adage, Mauviel 1830 & Yannick Alléno’s journey illustrate it well. They work hand in hand. They share the same
values. In Normandy, the factory produce high-end cookware, respectful of our history and visionary approach. All over the
world the multi-starred chef delivers an exceptional cuisine with a strong heritage and ambitious creation. One without the
other could continue on their way.... But the manufacture and the multi-starred chef firmly believe that only training and
passing on knowledge can satisfy high demands. They have therefore decided to unite to better share their gastronomy’s
passion and knowledge. In search of modern, technical and simple cooking, the manufacture and the multi-starred chef
create “Cuisine Moderne by M&A”, a new range of cookware and write a book : “The tales booklet”.

“I am proud to work with Mauviel 1830.
In this perpetual quest for perfection and
renewal, my goal as a chef is to transmit
my values and knowledge. Thanks to this
range, | hope everyone finds the feeling |
have every day in the kitchen.”

— Yannick Alléno

25



HAMMERED STAINLESS STEEL MULTI-PLY

ol |—== The perfect balance

| m between tradition and innovation;
Find all the requirement of our
tradition in this hammered stainless
steel line, and the performance of its
material made of 5 layers thus
ensuring a perfect heat conductivity.

=

gas electric halogen induction oven

Multi-Ply 18/10 stainless steel.
Non-drip edge.

Polished and hammered outside.
Fixed by stainless steel rivets.

Curved splayed saute pan with lid

5272-21 20 | 8 30 | 11,8 8 3,1 1812
5272-25 24 19,5 34 1133 9,51 3,8 3 3,1
Paella pan

5277-35 35 | 13,7 43 | 16,9 51,9 39|41 -
40 | 16,9 6 123 6 163 ; |/j- 5‘

5277-40 40 | 15,7

TO COOK AND SERVE




Manufactured following over a century of experience and “savoir-faire”, the
M'tradition line embodies the tradition of professionalism of the Mauviel cookware lines.
The timeless product, manufactured using the very best raw material, continues to gain
value over the years. Copper is the speciality of Mauviel. The M’tradition collection is
universally known all over the world.

L]
=

TRABITION

- GOLLECHOV

COPPER TIN INSIDE

(YY) ZN

gas electric halogen induction

Copper tin inside.

Tinning by traditional process
and no by electrolytic deposit.
Hammered and polished outside.
Fixed by sturdy copper rivets.

Fish kettle for trout

2184-40 40 | 15,7 14 |55

Fish kettle with grid and lid

2160-45 45x 11 | 17,7 x4,3 10 | 39
2160-50 50x13 | 19,6x5,1 11 | 43
2160-60 60x15 | 23,6 x5,9 15 159

56 | 59

3,8
5,7
9,7

4
6
10,3

BRONZE OR CAST IRON HANDLE / THICKNESS 2 TO 3,5 MM

29



Saucepan

2143-12 12 148 7
2143-14 14 | 55 8
2143-16 16 | 6,3 9
2143-18 18 17 10
2143-20 20 | 8 11
2143-24 24 19,5 13
2143-28 28 | 11 15

Splayed saute pan

*2146-16 16 | 6,3 6,5
*2146-18 18 | 7 7
*2146-20 20 | 8 8
*2146-24 24 195 9
*non martelé / not hammered
Round frying pan

*2163-22 22 | 8,6 35
*2163-26 26 | 10,2 4
*2163-30 30 | 11,8 4,5
*non martelé / not hammered
Saute pan

*2145-16 16 | 6,3
*2145-18 18 | 7 5

*2145-20 20 | 8
*2145-24 24 | 9,5
*2145-28 28 111

*non martelé / not hammered

00 ~N O OO

[G2&)]

1,4
19
3,1

AW

Lid cast-iron handle (copper, stainless steel)

.6508-12 12 | 4,8
.6508-14 14 | 55
.6508-16 16 | 6,3
.6508-18 18 | 7
.6508-20 20 | 8
.6508-24 24 | 95
.6508-28 28 | 11

* non martelé / not hammered

09

1,9
2,7

6,4
9,8

Round pan

2177-12 12 | 4,8
2177-14 14 | 55
2177-16 16 | 6,3
2177-20

Rectangular roasting pan

2155-35 35x25 | 13,5x9,8
2155-40 40x30 | 15,7x12
2155-45 45x35 | 17,7x13,5
2155-60 60x45 | 23,6 x17,7




Rondeau with lid
Niedriger Bratentopf mit Deckel

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / qt
2152-24 24 19,5 7 3,5 3,7 139
2152-28 28 | 11 10 4 53|56

215232 32 |125 12 | 48 10 | 10,6
2152-36 36| 141 13 | 51 13 | 13,8
2152-40 40 | 157 14 | 55 17 | 18,1
215245 451177 15 |59 21 | 22,4

Stewpan with lid
Bratentopf mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
2151-24 24 19,5 14 5,5 6 6,4
2151-28 28 | 11 16 6,3 9 9,6
2151-32 32 | 12,5 18 7 14 | 149
2151-36 36 | 14,1 20 8 20 | 21
2151-40 40 | 15,7 22 8,6 27 | 28,8
2151-45 45 1 17,7 24 9,5 36 |38

Stockpot with lid
Hoher Kochtopf mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
2148-20 20 | 8 20 8 6 6,4
2148-24 24 19,5 24 9,5 11 11,7
2148-28 28 | 11 28 11 17 18

2148-32 32 | 125 32 12,5 25 | 26,6
2148-36 36 | 141 36 14,1 36 |38
2148-40 40 | 15,7 40 15,7 50 |53

Lid bronze handle with tin

o

Deckel bronze Gr

code diam.
item cm / in
.2165-20 20 | 8
.2165-24 24 1 9,5

Soup cooking pot with lid
Gemiisekochtopf mit Deckel

“Pomme-anna” saucepan Steamed potatoes
Kasserolle “Pomme-Anna” Kartoffeldiinster

2165-28 28 | 11 code diam. height cap. code diam. height cap. code diam. height cap.
2165-32 32| 125 item cm / in cm / in litre / qt item cm / in cm / in litre / qt item cm / in cm / in litre / qt
.2165-36 36 | 14,1 2157-18 18 17 23 9 6 6,4 *2147-16 16 | 6,3 6 2,4 13|14 2183-16 16 | 6,3 21 1 8.2 2,7 129
.2165-40 40 | 15,7 2157-20 20 | 8 25 9,8 758 *2147-20 20 | 8 7 2,75 22123

.2165-45 45 | 17,7 2157-24 24 19,5 29 11,4 13 13,8 2147-24 24 195 8,5 3,3 3814

* non martelé / not hammered *non martelé / not hammered



Rectangular braising pan with lid

Rechteckiger Bratentopf mit Deck t Aussent

code dimensions height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

2153-32 32x19 | 125x7,4 18 | 7 10,5 | 11,1
2153-36 36x21 | 141x82 20 |8 14,4 1 15,2

=

Paris — Carré des Champs-Elysées

J =
T

Aluminum rectangular braising pan with lid
Aluminum recteckiger Bratentopf mit

/

Decke

code dimensions height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

1111-36 36x21 | 141x8.2 20 | 8 14,4 1 15,2

Stainless steel fish kettle Turbot kettle with grid and lid Aluminum turbot kettle with lid and grid
Edelstahl Fishkessel Buttpfanne mit Gitter und Deckel Aluminium Buttpfanne mit gitter und Deckel
code dimensions height cap. code dimensions height code dimensions height
item cm / in cm / in litre / qt item cm / in cm / in item cm / in cm / in
5217-45 45 1 17,5 9 135 39 14,1 2161-50 50x40 | 19,6x 15,7 12 | 4,8 1116-50 50x40 | 19,6x 15,7 12 | 4,8

aluminium non martelé / not hammered aluminum



Verseuse a café inox
Stainless steel coffee pot
Edelstahl kaffeekanne

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
4470-02 6124 14 | 5,5 09 |1

Verseuse a café inox manche bois
Stainless steel coffee pot with wood handle
Edelstahl Kaffeekanne

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

4470-01 6|24 14 | 55 0911

Verseuse a café cuivre
Copper coffee pot
Kupfer Kaffeekanne

code diam. height _cap. i
item cm / in cm / in litre / qt ! valrie ﬂtfl’ﬂ Gilbert et G@& 1
4470-00 6124 14 | 55 0911 (6eme gtneration) dans l'atelier

Valérie Le-Guern Gilbert and G@@rd Matviel
(6th gén"’om} in the manufacture

J\ ‘11 :
- l“.ll., ik S—
"','-Lf 5 il

e
_h__f

Verseuse a café inox
Stainless steel coffee pot
Edelstahl Kaffeekanne

Valérie et Ge?rd Mauvi'

code diam. height cap.
item cm/in cm/in litre / qt
4470-03 15516,1 14 15,5 0911
Bouilloire cuivrée
Copper plated tea kettle
Kupferkessel
Marmite a fondue code diam. height cap.
Fondue pot item cm / in cm / in litre / qt
Stockpot for fondue 4460-00 20 | 8 17 1 6,5 3132
code dimensions height cap. o
item cm / in cm / in litre / qt Bouilloire inox
2719-01  23x22 | 9x8,6 26 | 102 3234 Stainless steel tea kettle
2716-10  Gel-feu pour réchaud / for burner (par / for 6 pots) Edelstahlkessel
code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

4460-01 20 | 8 17 1 65 3132




COPPER & ALUMINUM

Mauviel M30’s collection of barware
accessories provides its famous graved
stainless steel handle.

These champagne buckets, ice buckets,
or wine bucket will provide a sophisticated
elegance to all your entertaining.

39
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Ice bucket

1602-20 20| 8

Wine bucket

1604-20 20 | 8

Champagne bucket

1601-20 20| 8

Oval champagne bucket

1603-20 26 | 10,2

20 | 8

20 | 8

= " 3 L
J _s‘ (3]
4+ Pique-nique Mauviel La Ferme de Malte, - ‘-'- .

s :“izestaurant a Villedieu les Poéles.

- i . . p I EEN s : Ice bucket

2707-02 20 ] 8

Wine bucket

2707-04 20| 8

Champagne bucket

2707-03 20| 8 20 | 8

Copper Champagne bowl Oval champagne bucket 41

*2702-40 40 | 15,7 2707-01 261102 20| 8

6
*non martelé / not hammered



STAINLESS STEEL MULTI-PLY

.o [}
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gas electric halogen induction oven

Acier inoxydable 18/10 multi-couches.
Extérieur poli.
Fixation par rivets inox de forte section

Multi-layered 18/10 stainless steel.
Polished outside.
Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Mehrlagiger Edelstahl 18/10.
AuBenseite poliert.
Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

MONTURE FONTE INOX /
EPAISSEUR 2,6 MM

CAST STAINLESS STEEL HANDLE /
THICKNESS 2 TO 3,5 MM

GRIFF AUS EDELSTAHL /

STARKE 2.6 MM

The Collection M’cook offers professionals

and household cooks the highest culinary

technology. Five (5) layers of materials
provide perfect conductivity for each

product, thanks to fast and uniform heat

distribution. The handles are made from
cast stainless steel, cast iron, stainless

steel or bronze, and reinforce the pure and

modern design of this range. The collection
M’cook provides the most demanding cook,
with the greatest pleasure.

ESSAYEZ-MOI!
TRY ME!

MEHRLAGIGER EDELSTAHL

Mes précédentes consoeurs sont de vraies divas...

A croire que Le martelage leur est monté a la téte...

Bien sur je ne démens pas leurs qualités.

Sans prétention aucune, je porte

Les métamorphoses des générations.

La modernité m’a faconnée.

M’elite peut bien se répandre,

nous sommes SCeurs.

Comme elle, mon corps inox et mon ceoeur d’alu
M’assureraient presque I'immortalité.

Mais Moi, je suis lisse et je reste polie.

La grace et la technicité sont mes amies.
Jamais je ne quitte le royaume de I'enchantement,
Car lorsque vient I'heure des étoiles,
L’émerveillement commence.

Je suis I'amante des chefs,

Ces mémes chefs qui me feront délicieusement
Vibrer lors du Bocuse d’or...

Par ce que oui, ils m’ont choisie.

je suis reine de coeur,

et toc.

43



‘M COOK

COLLECTIONS

.! 4 4
R A

Couche 1 / layer 1 / Schicht 1

Intérieur en acier inoxydable 18/10 :

une surface de cuisson facile a nettoyer.

18/10 stainless steel interior :
surface cooking easy to j

50% more effective than a sandwich bottom.
Saves cooking time and energy.

Rapid, uniform heat conduction and distribution.

Strong. Suitable for induction.

Couche / layer / Schicht 2, 3, 4

Couche 5/ layer 5/ Schicht 5

45



Saucepan

Kasserolle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5210-12 12 ] 4,8 7 2,75 0,7 10,7
5210-14 14 | 5,5 8 3,15 1,112
5210-16 16 | 6,3 9 3,5 18|19
5210-18 18| 7 10 4 25|27
5210-20 20 1 8 11 4,3 32134

5210-50 16a220cm/6,3t08in

46

Saute pan

Sauteuse

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5211-20 20 | 8 6 2,4 18119
5211-24 24 1 9,5 7,6 3 31|34
5211-28 28 | 11 9 3,5 59169
Anse face a la queue / Helper handle facing the handle
Curved splayed saute pan

Bauchige konische Sauteuse

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5212-16 16 | 6,3 6 2,4 1 1,1
5212-20 20 | 8 7 2,75 18119
5212-24 24 19,5 8 3,15 3 3,2
Splayes saute pan

Konische sauteuse

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
5223-16 16 | 6,3 6,5 2,5 1 1,1
5223-20 20 | 8 8 3,15 18119
Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height

item cm / in cm / in

5213-20 20 | 8 4 1,57

5213-24 24 1 9,5 4,8 | 1,88

5213-26 26 | 10,2 4,8 | 1,88

5213-28 28 | 11 49119 .

5213-30 30 | 11,8 49 | 19 Chef Christopher Coutanceau,

Restaurant Christopher Coutanceau, La RO
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Round frying pan non stick interior

5242-20 20| 8 4 1,57
5242-24 24195 48| 1,88
5242-26 26 | 10,2 48| 1,88
5242-28 28 | 11 49119
5242-30 30 1 11,8 49119

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

Saute pan non stick interior

5244-20 20| 8 6 2,4 18119
5244-24 24 19,5 76 |3 31133

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

Curved splayed saute pan with lid

5209-25 24 | 9,5 34 | 13,5 8 3,15
5209-29 28 1'11 38 | 14,9 95138

Frying pan with handles

5238-20 20| 8 4 1,57
5238-24 24 19,5 48| 18
5238-28 28 | 11 49119

Oval pan with handles

5234-30 30| 11,8 4 15
5234-35 351 13,7 451 1,7

3
5

Rectangular roasting pan

5217-30 30x22 | 11,8x8,6
5217-35 35x25 | 13,5x9,1
5217-40 40x30 | 15,7x11,8

38x23 | 15x9
41x26 | 16,1x 10,2
46x31 | 18,1x12,.2

6
7
8,5

2,3
2,75
3,34
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Rondeau / Rondeau / Niedriger Bratentopf

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

5230-75

5230-79

avec couvercle inox
with stainless steel lid
mit edelstahl deckel
code diam.
item cm / in
5230-25 24 1 9,5
5230-29 28 | 11

Bassine a rago(t / Stewpan / Bratentopf

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

5231-75

5231-79

Casserole a poignees / Sauce pan with handles / Kasserolle mit griffe

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

5231-63

5231-65

5231-67

5231-69

5231-71

avec couvercle inox
with stainless steel lid
mit edelstahl deckel
code diam.
item cm / in
5231-25 24 9,5
5231-29 28 11

avec couvercle inox
with stainless steel lid
mit edelstahl deckel
code diam.
item cm / in
5231-13 12 | 48
5231-15 14 | 55
5231-17 16 | 6,3
5231-19 18 | 7
5231-21 20 1 8

Marmite traiteur / Stockpot / Hoher Kochtopf

avec couvercle verre
with glass lid
mit glasdeckel

code
item
5232-71
5232-75

50

Insert Pasta
Pasta insert
Pasta insert

code diam.
item cm / in

5222-24 24 19,5

avec couvercle inox
with stainless steel lid
mit edelstahl deckel
code diam.
item cm / in
5232-21 20 7.8
5232-25 24 9,5

Pour bassine a rago(t
To stewpan
Fur bratentopf

height

cm / in
7,6 3

9

3,5

height

cm / in
13,5 53

14

5,5

height
cm / in
7 2,75
8 3,15
9 3,5
10 | 4
11 1 43
height
cm / in
20 7.8
24 9,5

cap.
litre / qt
31| 34
56 | 59
cap.
litre / qt
58 | 6,1
88 1 93

cap.
litre /
0,7
1
1,7
2,5
3,3

cap.
litre /
53
9,4

qt

qt
5,7
9,9

Insert cuit vapeur
Steamer insert
Dampfer-Einsatz

code diam.
item cm / in
5221-20 20 1 8
Pour casserole

To saucepan

Fur kasserolle

5221-24 24 19,5
Pour bassine a rago(t
To stewpan

Far bratentopf

Wok

code
item

5225-32

diam.
cm / in

32 1125

9

height
cm / in

I35

cap.
litre / qt

4,715

Wok

code
item

5227-32

diam.
cm / in

32 1125

9

height
cm / in

35

cap.
litre / qt

4715
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Bain-marie with porcelain insert

5204-12
5204-14

Crepes pan non stick interior

5240-30

30 | 11,8

23109

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

Glass lid

5318-14
5318-16
5318-18
5318-20
5318-24
5318-26
5318-28
5318-30
5318-32

_-‘_-_l—
14|55

16 | 6,3

18 |7

20 | 8
24|95

26 | 10,2
28 | 11

30 | 11,8
32| 125

Lid

5218-12
5218-14
5218-16
5218-18
5218-20
5218-24
5218-28

4,8
5,5
6,3

9,5
11

12 | 4,8 16 6,2 0,7108
14 155 19 7,4 14115

Fondue set with glass lid

5206-18
2719-02
2716-10

— .

18 17 151 1,7
lot de 6 fourchettes supplémentaires / 6 additionnal fourchs
Gel-feu pour réchaud / for burner (par / for 6 pots)

Universal stainless steel lid

- 5299-25 24 19,5
5299-29 28 | 11

Alléno Paris — Carré, des Champs-Elysées




Saucepan

5610-12 12 | 4,8 7 2,75 07108
5610-14 14 | 55 8 3,15 12113
5610-16 16 | 6,3 9 3,5 18119
5610-18 18 |7 10 4 25|27

STAINLESS STEEL MULTI-PLY Si0o 24|95 35|53 58| an

5610-28 28 11 14Y 5,5 88 193

oo )
) ZN
gas electric halogen induction| oven Saute pan

CAST IRON HANDLE / THICKNESS 2,6 MM sol20 2018 e laa 18|19
5611-24 24 1 9,5 7,63 31|34
5611-28 28 | 11 9 3,5 56 |59
Curved splayed saute pan

Multi-ply 18/10 stainless steel.

Non-drip edge.

Polished outside. , 561216 16 (63 6 |24 11|12

Fixed by sturdy stainless steel rivets. 5612-20 20 | 8 7 2,75 192
5612-24 24 19,5 8 3,15 3,113
Round frying pan
5613-20 20 | 8 4 1,57
5613-24 24 195 48| 1,88
5613-28 28 | 11 49119

Lid
Splayed saute pan

gg%g}i 51 gg 5623-16 16 | 6,3 6,5 | 2,5 1 11

' 5623-20 20 | 8 8 3,15 182

5618-16 16 | 6,3
5618-18 18 | 7
5618-20 20 | 8
5618-24 24 1 95
5618-28 28 | 11
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STAINLESS STEEL MULTI-PLY
MEHRLAGIGER EDELSTAHL

X,
w| e @] |
N2/

gas electric halogen induction oven

MONTURE BRONZE / EPAISSEUR 2,6 MM
CAST BRONZE HANDLE / THICKNESS 2,6 MM
GRIFF AUS BRONZE / STARKE 2.6 MM

Acier inoxydable 18/10 multi-couches.
Bord verseur.
Extérieur poli.
Fixation par rivets inox de forte section.

Multi-ply 18/10 stainless steel.
Non-drip edge.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Mehrlagiger Edelstahl 18/10.

Tropfsichere Kanten.

AuBenseite poliert.

Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

.
a Q ™

£

e,

Couvercle

Lid

Deckel

code diam.
item cm / in

5518-12 12 | 4,8
5518-14 14 | 5,5
5518-16 16 | 6,3
5518-18 18 |7

5518-20 20 | 8

5518-24 24 195
5518-28 28 | 11

Casserole

Saucepan

Kasserolle

code diam. height
item cm / in cm / in
3510-12 12 | 4,8 7 2,75
3510-14 14 | 5,5 8 3,15
3510-16 16 | 6,3 9 35
3510-18 18 | 7 10 4
3510-20 20 | 8 11 4,3

3510-24 24 | 9,5 135] 5,3
3510-28 28 | 11 14 5,5

Plat a sauter

Saute pan

Sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
3511-20 20 | 8 6 2,4
3511-24 24 | 9,5 76| 3
3511-28 28 | 11 9 35
Evasée bombée

Curved splayed saute pan

Bauchige konische Sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
3512-16 16 | 6,3 6 2,4
3512-20 20 | 8 7 2,75
3512-24 24 19,5 8 3,15
Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in
3513-20 20 | 8 4 1,57
3513-24 24 1 9,5 4,8 | 1,88
3513-28 28 | 11 49 11,9
Sauteuse évasée

Splayed saute pan

Konische Sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
3523-16 16 | 6,3 6,5 2,5
3523-20 20 | 8 8 3,15

cap.
litre / qt
0,81]0,8
1,213
1,7 118
24 125
32|34
5716

9 9,5

cap.
litre / qt
18119
31|34
4,7 1 5

cap.
litre / qt
1,112
1912

31133

cap.
litre / gt
1,112
22123




Monica Lopez Feybesse & Paul Feybesse.
Alléno Paris — Carré des Champs-Elysées

Rondeau with lid

3530-25 24195 76 |3 31|34
3530-29 28 | 11 9 3,5 55|58

Stewpan with lid

3531-21 20 | 8 11 4,3 32|34

3531-25 24 195 135] 5,3 58 | 6,1

3531-29 28 | 11 14 55 88 193
‘_._-._ﬁ‘

Rectangular roasting pan

3517-35 35x25 | 13,5x9,8 41x26 | 16,1 x10,2 7 2,75
3517-40 40x30 | 15,7x12 46 x 31 | 18,1x12,2 85 | 3,34




MAGNETIC STAINLESS STEEL
MAGNETISCHER EDELSTAHL

) ZN
==

gas electric halogen induction oven

Magnetic stainless steel.

Thickness 1,5 mm (2 mm for frypans).
Non drip edge.

Suitable for induction.

Magnetischer Edelstahl Mauviel puts its know-how at the service of design with this new
for Induktionskochen. collection. With its brushed stainless steel finish and a cast stainless steel
Starke 1,5mm. handle, this modern line will be worthy of chefs. Easy to handle these
Tropfsichere Kanten. lightweight utensils are suitable for all and give the best deal to creativity.

Through its aring design, M’Urban will bring dynamism to your kitchen.




Saucepan

1.2 : a8

5710-14 14 | 55 8 3,15 11

5710-16 16 | 6,3 9 3,5 18119

5710-18 18 | 7 10 4 25|27 .7 g
5710-20 20 | 8 11 4,3 32134 -

5710-50 16a20cm/6.3t08in

Saute pan

5711-24 24 195 7 275 3,134
Round frying pan

5713-20 20 | 8 4 1,57

5713-24 24 195 48| 1,88
5713-26 26 | 10,2 48| 1,88
5713-28 28 | 11 49|19
5713-30 30 111,8 49119

Round frying pan, non stick interior

5742-20 20 | 8 4 1,57
5742-24 24 1 95 48| 1,88
5742-26 26 | 10,2 48| 1,88
5742-28 28 | 11 49|19
5742-30 30 [ 11,8 49119

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

Glass lid Brushed lid

5318-14 14 | 5,5 5718-14 14 | 55
5318-16 16 | 6,3 : 5718-16 16 | 6,3
5318-18 18 |7 . 5718-18 18 |7
5318-20 20 | 8 s 5718-20 20 | 8
5318-24 24 1 9,5 5718-24 24 | 9,5

5318-26 26 | 10,2
5318-28 28 | 11

5318-30 30 | 11,8
5318-32 32 | 12,5
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Rondeau /

with glass lid | with stainless steel lid

5730-75 | 5730-25 24 1 95 7 1 2,75 311 33 =
Stewpan /
with glass lid | with stainless steel lid
5731-75 | 5731-25 24 1 95 12 | 47 52 1 55 e

Sauce pan with handles /

with glass lid | with stainless steel lid

5731-67 | 5731-17 16 | 6,3 9 3,5 18 | 1,9 - -
5731-69 | 5731-19 18 | 7 10 | 4 2,5 2,6
5731-71 | 5731-21 20 | 8 11 | 43 34 | 36
o,
Stockpot / P
\\;\-\-\-\-\--- - =
with glass lid | with stainless steel lid _‘——_n-T"-'@
\
5732-71 5732-21 20 | 8 20 8 53| 57
5732-75 | 5732-25 24 | 9,5 24 9 9,4 | 99

Steamer insert

5721-20 20 1 8

Steamer insert

!.-—

64
522120 2018

To saucepan

5221-24 24 19,5

To stewpan



COPPER, STAINLESS STEEL

gas

electric

E,
)
N2y

halogen

oven

KUPFER, EDELSTAHL

20% CUIVRE ET 80% INOX

20% COPPER ET 80% STAINLESS STEEL

20% KUPFER ET 80% EDELSTAHL

Les petits plats dans les grands...

par Mauviel !

Repas de fétes,

Ou en téte a téte,

En inox,

En aluminium,

QOu, en cuivre,

Avec une monture bronze,
Ou bien, une monture inox,
Je mélange les formes,

Je mélange les matieres,
Car, moi j'aime les couleurs,
J'aime les saveurs,

Et je m’offre des minis !

Let’s go to town on a meal...
with Mauviel !

For a celebration dinner
Or have a lunch just two of us
In Stainless steel

In aluminum

Or in copper

With bronze handle

Or stainless steel

| mix the forms

| mix the materials

| mix the colors

I mix the flavours

And | choose the Minis!
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Cocotte avec couvercle
Cocotte with lid
Bratentopf mit Deckel

code diam. height
item cm / in cm / in

6531-09 9 135 45 117

Couvercle de casserolette
Lid for small saucepan
Deckel fiir kleine Kasserolle

code diam.
item cm / in

6518-09 9135

Casserolette avec couvercle
Small saucepan with lid
Kleine Kasserolle mit Deckel

code diam. height
item cm / in cm / in

6501-10 9 135 45 117

Casserolette sans couvercle
Small saucepan without lid
Kleine Kasserolle ohne Deckel

code diam. height
item cm / in cm / in

6501-09 9 135 45 11,7

Réchaud a bougie pour casserolette
Heater with candle for small saucepan
Rechaud mit Kerze fiir kleine Kasserolle

code diam. height
item cm / in cm / in
4301-10 11,51 45 7127
Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in

6513-12 12 1 48 25109

Sauteuse évasée @ 9 sans couvercle
Splayed saute pan without lid
Konische Sauteuse ohne Deckel

code diam.
item cm / in

6523-09 9 135

cap.
litre / qt
03104

cap.
litre / qt
03104

cap.
litre / qt
03104

Couvercle de casserolette
Lid for small saucepan
Deckel fiir kleine Kasserolle

code diam.
item cm / in

6518-09 9135

Casserolette avec bec verseur @ 5
Saucepan with pouring edge
Kleine Kasserolle mit schnabel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6510-05 5 12 512 0,05 | 0,05

Casserolette @ 7
Small saucepan
Kleine Kasserolle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6510-07 7 1275 5 12 0,15 10,15

Plat a sauter @ 7
Saute pan
Sauteuse

code diam.

item cm
6511-07 7

/ in
| 2,75

height
cm / in

4

1,57

cap.
litre / qt

0,110.2



70

Cocotte avec couvercle
Cocotte with lid
Bratentopf mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6130-09 9 135 45 117 03104

Casserolette avec couvercle
Small saucepan with lid
Kleine Kasserolle mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6101-10 9 135 45 117 03104

Casserolette sans couvercle
Small saucepan without lid
Kleine Kasserolle ohne Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6101-09 9 135 45 117 03104

Réchaud a bougie pour casserolette
Heater with candle for small saucepan
Rechaud mit Kerze fiir kleine Kasserolle

code diam. height
item cm / in cm / in
4301-12 12 145 7127
Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height 1 f v
item cm / in cm / in Couvercle de casserolette Casserolette avec bec verseur @ 5 Casserolette @ 7
6113-12 12148 25 1 09 Lid for small saucepan Saucepan with pouring edge Small saucepan
' Deckel fiir kleine Kasserolle Kleine Kasserolle mit schnabel Kleine Kasserolle
code diam. code diam. height cap. code diam. height cap.
item cm / in item cm / in cm / in litre / qt item cm / in cm / in litre / qt

6118-09 9135 6101-05 512 512 0,05 | 0,05 6101-07 7 1275 512 0,210,2



Cocotte avec couvercle

Cocotte with lid

Bratentopf mit Deckel

code diam. height
item cm / in cm / in
5131-09 9 135 45 11,7

Casserolette avec couvercle
Small saucepan with lid
Kleine Kasserolle mit Deckel

code diam. height
item cm / in cm / in

5101-10 9 135 45 11,7

Casserolette ¥ 9
Small saucepan
Kleine Kasserolle

code diam. height
item cm / in cm / in

5101-09 9 135 45 117

Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in
5113-12 12 | 4,8 25109

Sauteuse évasée ¥ 9
Splayed saute pan
Konische Sauteuse

code diam.
item cm / in

5130-05 9 135

cap.
litre / gt
03104

cap.
litre / qt
03104

cap.
litre / qt

03104

Plat a sauter @ 7

Saute pan
Sauteuse

code
item

5111-07

diam.
cm / in

71275

height
cm / in

4

1,57

cap.
litre / qt
01101

Plat a sauter @ 9

Saute pan

Sauteuse

code diam.
item cm / in
5111-09 9135

height cap.
cm / in litre / qt
4 1157 025102

Casserolette avec bec verseur @ 5
Saucepan with pouring edge
Kleine Kasserolle mit schnabel

code diam. height
item cm / in cm / in

5101-05 5 12 5 12

cap.
litre / gt

0,051 0,05

Casserolette & 7
Small saucepan
Kleine Kasserolle

code diam.
item cm / in

5110-07 7 1275

height cap.
cm / in litre / qt
5 12 0,15 |1 0,15

73

Couvercle de casserolette
Lid for small saucepan
Deckel fiir kleine Kasserolle

code diam.
item cm / in
5118-09 9135
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Plaque a rotir
Rectangular roasting pan
Rechteckige Bratreine

code dimensions
item cm / in

6109-14 14x10 | 55x39
6109-18 18x14 | 7,08x3,9

Cocotte ovale avec couvercle
Ovale stewpan with lid
Ovaler Bratentopf mit Deckel

code diam. height
item cm / in cm / in

6133-13 12148 45 117

Beurrier porcelaine avec couvercle cuivre

Porcelain butter dish with copper lid

Butterdose aus Porzellan mit Deckel aus Kupfer

code diam. height
item cm / in cm / in

4260-00 91135 8 |31

with handles
cm / in

18x10 | 7x3,9
28x 14 | 11 x3,9

cap.
litre / qt
03104

cap.
litre / qt

height
cm / in

4,7
4,7

1,8
1,8

0,04| 0,04

Plaque a rotir
Rectangular roasting pan
Rechteckige Bratreine

code dimensions
item cm / in

5117-14 14x10 | 55x39
5117-18 18x14 | 7,08x3,9

Cocotte ovale avec couvercle
Ovale stewpan with lid
Ovaler Bratentopf mit Deckel

code diam. height
item cm / in cm / in

5133-13 12 14,8 451 1,7

Beurrier porcelaine avec couvercle inox
Porcelain butter dish with stainless steel lid
Butterdose aus Porzellan mit Edelstahl Deckel

code diam. height
item cm / in cm / in

4260-01 91135 8 131

with handles
cm / in

18x10 | 7x3,9
28x14 |1 11x3,9

cap.
litre / qt
03104

cap.
litre / qt

0,04| 0,04

height
cm / in

4,7
4,7

1,8
1,8
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MSTONE?

COLLECTION

ESSAYEZ-MOI!
TRY ME!

INDUCTION ALUMINIUM

W e O W = ox

gas electric halogen induction oven

Black anodized aluminium.

Straight edge.

Extra thick ground based for induction.
Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Rapid, uniform heat conduction and distribution.

Suitable for induction.
Integrated induction bottom.
Black anodized aluminium.
Non stick eclipse coating.

Coating made of 3 layers :

- Excellent non-stick properties

- Long life ( 70.000 passages )

- Excellent resistance to abrasion and shock
Reminder: A non-stick coating, even with higher
performance, needs to be used carefully — No

overheating of the frypan, no metal utensils to be used.

CAST STAINLESS STEEL HANDLE / THICKNESS 3 TO 4 MM

The collection M’stoneZ2 is pure design and a pure material. Manufactured
from black anodized aluminium, its straight edges, induction bottom and stamped
handles made of cast stainless steel handle symbolize cookware that is modern
and functional. It's new eclipse of non-stick coating give it fantastic durability and
strenght, and help provide a cooking surface for those that healthy cooking needs.
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Saucepan

8610-14 14| 55 8 3,15
8610-16 16 | 6,3 9 3,5
8610-18 1817 10 4
8610-20 20 | 8 11 4,3

8610-50 16a20cm/6,3t08in
8610-51 14a20cm/55t08in

Saute pan

8611-24 24 19,5 85 | 3,34
8611-28 28 | 11 10 3,93

Anse face a la queue / Helper handle facing the handle

Curved splayed saute pan

8612-20 201 8 7127

Round frying pan

8629-20 20 | 8 3,8 | 1,49
8629-24 24 |95 44| 1,73
862926 26 | 108 4.4 | 1,73
8629-28 28 | 11 46 | 1,81
8629-30 30| 11,8 481 1,88

Oval frying pan

8619-35 35x23 | 13,5x9,1 4,51 1,76

1,2
1,8
2,5
3,5

3,8
6,1

1,3

2,7
3,7

4
6,4

19121

Crepes pan

8620-30
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Rondeau with glass lid

8630-75 24 19,5 85 | 33

8630-79 28 | 11 10 4

Stewpan with glass lid

8631-75 24195 14 55
8631-79 28 | 11 16 6,3

Stockpot with glass lid

8632-75 241 9,5 20 |8

Rectangular roasting pan

8617-35 35x25 | 13,5x9,8

34|36
5716

6 6,3
89 194

88193

41x26 | 16,1x10,2

7

| 2,75

- - ot L i
La 8&me génération gt"ues- amis é,_B_@_\‘ille sur mer
The 8th generation and their friends at Bréville sur mer
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M’HERITAGES

COLLECTIONS

COPPER STAINLESS STEEL

Copper stainless steel inside.
Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

TRY ME!

The collection M’heritage is a combination of two (2) powerful and
traditional materials, copper and stainless steel. This blend of materials
energizes the pleasure of cooking. The copper allows for unsurpassed
heat conductivity and control, and the stainless steel interior is ideal for
all daily cooking needs. The various handle options, cast iron, bronze or
cast stainless steel, gives each range an aesthetic difference that meets
the style for each cook. The M’heritage collection represents the total ex-
perience and heritage of Mauviel 1830, and is used by professionals and
household cooks throughout the world.
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COLLECTION

|

Very rapid and uniform heat conduction.
Good corrosion resistance.
Durable. / No retinning.

)
U

WETAL CONDUCTIVITY CHART

BOIS VERRE 11ARBRE ACIER — ALUMINIUN. O0R CUIVRE ARGENT

000 GLASS HARBLE STEEL ALUMINIUM 60LD COPPER SILVER

Couche 1 / layer 1 / Schicht 1

Intérieur en acier inoxydable 18/10 :
une surface de cuisson facile a nettoyer

E =
1 O cy 18/10 stainless steel interior ;-
O surface cggking.pasy to clear

&

18/10 Edelstahl-1.
Eine Kochober
2

=, I
- - i

<+

Couche 2 / layer 2 / Schicht 2 =

- y
e ey

Extérieur cuivre :

o facilité d’entret
¥

90 0/ Copper exterior‘f-'
O s casytoclean

AuBerlicher Kupfe
e Unterhaltung le




COPPER STAINLESS STEEL
KUPFER EDELSTAHL

Py .o Q
N2/
gas electric halogen oven

MONTURE FONTE / EPAISSEUR 2,5 MM
CAST IRON HANDLE / THICKNESS 2,5 MM
GRIFF AUS GUSSEISEN / STARKE 2,5 MM

Cuivre intérieur inox bilaminé.

Bord droit.

Facilité d’entretien.

Pas de rétamage.

Extérieur poli.

Fixation par rivets inox de forte section.

Copper stainless steel inside.
Straight edge.

Easy to clean.

No retinning.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Kupfer mit Edelstahl-Innenseite.

Gerade Kanten.

Leicht zu reinigen.

AuBenseite poliert.

Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

Couvercle
Lid
Deckel

code
item
6508-12
6508-14 14 | 55
6508-16 16 | 6,3
6508-18 18 | 7
6508-20 20 | 8
6508-24 24 1 9,5
6508-28 28 | 11

Casserole

Saucepan
Kasserolle
code diam. height
item cm / in cm / in

6501-12 12 | 4,8 7 2,7
6501-14 14 | 5,5 8 3,1
6501-16 16 | 6,3 9 3,5
6501-18 18 |7 10 3,9
6501-20 20 | 8 11 4,3
6501-24 24 | 9,5 13 51
6501-28 28 | 11 15 59

Plat a sauter

Saute pan

Sauteuse

code diam. height
item cm / in cm / in
6502-16 16 | 6,3 5 19
6502-20 20 | 8 6 2,4
6502-24 24 1 9,5 7 2,75
6502-28 28 | 11 8 3,15

Sauteuse évasée épaisseur 1,5mm
Splayed saute pan thickness 1,5mm
Konische Sauteuse Stdrke 1,5mm

item diam. cm / in
cm / in

6503-16 16 | 6,3 6,5 2,5

6503-20 20 | 8 8 3,15

6503-24 24 19,5 9 35

Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in
6504-22 22 | 8,6 35113
6504-26 26 | 10,2 4 1,57
6504-30 30 1 11,8 45 1 1,7
Evasée bombée épaisseur 1,5mm

ca
litre
0,8
1,1
1,7
2,5
3,1
57
8,6

p.

/qt
0,8
1,2
1,9
2,6
3,3
6,1
9,1

litre / qt

1

19
3.2
52

cap.
litre / qt

11
19
3.4

Curved splayed saute pan thickness 1,5mm
Bauchige konische sauteuse Stérke 1,5mm

code diam. height
item cm / in cm / in
6412-16 16 6,3 6 2,4
6412-20 20 8 7 2,75
6412-24 24 9,5 8 3,15

cap.
litre /
11
1,8
3,1

1.2
2,1
3,7

qt

1,2
1,9
3,3




Rondeau with lid, cast iron handles

6506-02 24195 7 2,75 3 3,2
6506-03 28 | 11 8 3,15 4715

Stewpan with lid, cast iron handles

6505-02 24195 13,51 5,3 57 |61
6505-03 28 | 11 14,5 | 5,7 8 8,5

Rondeau with lid, bronze handles

6506-24 24195 7 2,75 29|31
6506-28 28 | 11 8 3,15 4715

Stewpan with lid, bronze handles

6505-24 24195 13,5 53 58 16,1
6505-28 28 | 11 1451 5,7 8 8,5

Crepes pan thickness 1,5mm

6420-30 30| 11,8 25109

Chef Kouroch Ariani et I’équipe, i
Restaurant a La Duchesse Anne, Saint-Malo. .
. 9




Rectangular roasting pan with cast iron handles

6509-30 30x22 | 11,8x86 38x23
6018-35* 35x25 | 13,5x9,8 41x26
6018-41* 40x30 | 157x12 46x31

Rectangular roasting pan

6736-30 30x22 | 11,8x8,6 38x23
6719-35* 35x25 | 13,56x9,8 41 x 26
6719-41* 40x30 | 15,7x12 46 x 31

15x9
16,1 x 10,2
18,1x 12,2

15x9
16,1 x 10,2
18,1 x 12,2

6
7

8,5

00 N O

2,3
2,75
3,34

2,3
2,75
3,34
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CUIVRE

INOX
COPPER STAINLESS STEEL
KUPFER EDELSTAHL

Z o9
¥ e O =
N2/

gas electric halogen oven

MONTURE FONTE INOX /

EPAISSEUR 1,5 MM

CAST STAINLESS STEEL HANDLE /
THICKNESS 1,5 MM

GRIFF AUS GEGOSSENEM EDELSTAHL /
STARKE 1,5 MM

Cuivre intérieur inox bilaminé.

Facilité d’entretien, pas de rétamage.
Bord droit.

Extérieur poli.

Fixation par rivets inox de forte section.

Copper stainless steel inside.

Easy to clean, no retinning.

Straight edge.

Polished outside.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Kupfer mit Edelstahl-Innenseite.

Gerade Kanten.

Leicht zu reinigen.

AuBenseite poliert.

Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

Casserole

Saucepan

Kasserolle

code diam. height
item cm / in cm / in
6110-12 12 | 4,8 7 2,75

6110-14 14 | 55 8 3,15
6110-16 16 | 6,3 9 3,5
6110-18 18 | 7 10 4
6110-20 2018 11 4,3

Plat a sauter

Saute pan
Sauteuse
code diam. height
item cm / in cm / in

6111-24 24 19,5 7 2,75
6111-28 28 | 11 8 3,15

Evasée bombée
Curved splayed saute pan
Bauchige konische Sauteuse

code diam. height
item cm / in

6112-16 16 | 6,3 6 2,4
6112-20 20 | 8 7 2,75
6112-24 24 19,5 8 3,15
Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in
6113-20 20 | 8 3 1,1
6113-26 26 | 10,2 48 | 1,88
6113-30 30 | 11,8 49 11,9

Plat a paélla
Paella pan
Paella Bréter

code diam.
item cm / in
6137-35 35 | 13,7
height cap.
cm / in litre / qt
5 1,9 3814

cap.
litre / qt

cap.
litre / qt
3,132
49 | 5.2

cap.
litre / qt
1,1
1,9
3,1

93



Rondeau / Rondeau / Niedriger Bratentopf

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

6130-75

6130-79

avec couvercle cuivre
with copper lid

mit Kupferdeckel

code diam.
item cm / in
6130-25 24 1 9,5
6130-29 28 | 11

Bassine a ragoat / Stewpan / Bratentopf

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

6131-75

avec couvercle cuivre
with copper lid

mit Kupferdeckel
code diam.
item cm / in

6131-25 24 | 95

Marmite traiteur / Stockpot / Hoher Kochtopf

avec couvercle verre
with glass lid

mit glasdeckel

code

item

6132-75

avec couvercle cuivre
with copper lid
mit Kupferdeckel

code diam.
item cm / in

6132-25 24 1 95

height
cm / in

7 2,75
8 3,15

height
cm / in

135 | 53

height
cm / in

24 | 95

cap.
litre / qt
3 3,2
511 54
cap.
litre / qt
6,11 64
cap.
litre / qt
11 | 11,7

Sauteuse évasée @ 12 avec couvercle
94 Splayed saute pan with lid
Konische Sauteuse mit Deckel

Plaque a rotir
Rectangular roasting pan
Rechteckige Bratreine

code diam.
item cm / in Poéle ovale
i code dimensions with handles height
6103-12 12148 g':;:‘zlfgi’fn item cm / in cm / in cm / in
6117-30 30x22 | 11,8x8,6 38x23 | 15x9 6 2,3
code dimensions height 6017-35* 35x25 | 13,5x9,8 41x26 | 16,1x10,2 7 2,75
item cm / in cm / in 6017-41*  40x30 | 15,7 x 12 46 x 31 | 18,1x12,2 85 | 3,34

6119-35 35x23 | 13,5x9,1 4,2 1 1,65 * triply, alliage d’aluminium, inox et cuivre / aluminium, stainless steel and copper



Couvercle universel en cuivre
Universal copper lid
Vielseitiges Deckel

Cocotte ovale avec couvercle
Oval stewpan with lid
Ovaler Bratentopf

code diam.
item cm / in

6199-25 24195
6199-29 28 | 11

code dimensions height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6133-30 30112 1251 49 6,6 | 7

Bain Marie porcelaine intérieur étamé
Bain Marie with porcelaine insert tinned inside
Wasserbod mit porzellaneinsatz Innenseite verzinnt

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6104-12 121 4,8 16 162 08109

Poéle a crépes
Crepes pan

Crépe Pfanne Couvercle
Lid

code diam. height Deckel

item cm / in cm / in

6120-30 30 | 12 23109 code diam..
item cm / in

6118-12 12 | 48
6118-14 14 | 55
6118-16 16 | 6,3
6118-18 18 | 7
6118-20 20 | 8
6118-24 24195

Couvercle verre
Glass lid
Deckel Glas

code diam.
item cm / in
5318-14 14 | 5,5
5318-16 16 | 6,3
5318-18 18 |7
5318-20 20 | 8
5318-24 24 1 9,5

Insert cuit vapeur Insert Pasta EN 2312‘22 gg 1?2
lS)tean;er lg.sertt Insert Pasta 5318-30 30| 118
ampter-Einsatz code diam. Service a fondue avec couvercle verre 5318-32 32 1125
code diam. item cm / in Fondue set with glass lid
96 item cm / in 5222-24 24 | 9,5 Fondue Tops mit deckel glass 97
5221-20 20| 8 Pour bassine a rago(t @ 24

code diam. cap.
item cm / in litre / qt

6106-18 18 17 25127
2719-02 lot de 6 fourchettes supplémentaires / 6 additionnal fourchs
2716-10 Gel-feu pour réchaud / for burner (par / for 6 pots)

To stewpan @ 24
Fur bratentopf
Para puchero

Pour casserole
To saucepan
Fur kasserolle

5221-24 24 19,5

Pour bassine a rago(t
To stewpan
Fur bratentopf



COLLECTION

COPPER STAINLESS STEEL

X
W e @ =
\\géfl

gas electric halogen oven

BRONZE HANDLE /
THICKNESS 1,2 T0 2 MM

Copper stainless steel inside.
Straight edge, polished outside.

No retinning.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

~

id

6529-12 12 | 4,8
6529-14 14 | 5,5
6529-16 16 | 6,3
6529-18 18 | 7
6529-20 20 | 8
6529-24 24 195

Saucepan

6720-12 12 | 4,8 7 2,75 0,7
6720-14 14 | 5,5 8 3,15 1,1
6720-16 16 | 6,3 9 3,5 1,8
6720-18 18 |7 10 4 2,4
6720-20 20 | 8 11 4,3 3,3
Saute pan

6723-16 16 | 6,3 5 19

6723-20 20 | 8 6 2,3 1,8
6723-24 24 195 7 2,75 3
Round frying pan

6726-20 20 | 8 3 1,1

6726-26 26 | 10,2 4 15

6726-30 30 1'11,8 45117

Oval frying pan

6725-30 30x20 | 11,8x8 4 1,5

6725-35 35x23 | 13,5x9,1 451 1,7

Wok with handles

6732-32 30| 11,8 6|23 2,7 |
Wok
6732-30 30| 11,8 6123 2,7 |

0,8
1,2
1,9

3,6

2,9

2,9

.



Rondeau with lid

6733-16 16 | 6,3 5 1,9 1 1,1
6733-20 20 | 8 6 2,3 1,721 1,8
6733-24 24 19,5 7 2,7 3 3,2

Stewpan with lid

6722-24 24195 12 | 47 52 |55

Saucepan with handles and lid

6722-12 12 | 4,8 7 2,55 0,7 108
6722-16 16 | 6,3 9 3,3 1.8 |19
6722-18 18 | 7 10 7 24 |26
6722-20 20 18 11 8 33 135

Oval cocotte with lid

6721-16 16|63 8 3,1 1 1
672120 20 | 8 9 35 18 |2
672124 24195 10 | 39 3 |32
672126 26 | 102 11 | 43 37 |4
6721-30 30| 11,8 1251/ 49 64 169

Round vegetable pan with lid

6738-20 20| 8 7 2,7 1912
6738-24 24 195 8 3,1 3 3,2

700 Round pan Paella pan

6727-12 12 | 4,8 25 109 ﬁ' 6737-35 351137 5 1,9 39|41

6727-16 16 | 6,3 3 1,1 6737-40 40 1 157 6 2,3 6 6,4

6727-20 20 | 8 3 1,1 -
6727-22 22 | 86 3,5 13

6727-26 26 | 102 4 1,5

6727-32 321125 48 118




Crepes pan

6535-30 30| 11,8 25109

J

Curved splayed saute pan

6712-16 16 | 6,3 6|24 11112
6712-20 20 | 8 7 ‘ 2,75 192
6712-24 24 195 8 | 3,15 33135

Bain-marie with porcelain insert tinned inside

6504-12 12 ] 4,8 16 6,2 08109 i R
102 6504-14 14 |55 19 7.4 15116 Oval pan Rectangular roasting pan . % 103
o .

Porcelain -
6724-30 30 | 11,8 4 1,5 6736-30 30x22 | 11,8x8,6 38x23 | 15x9 6 2,3 o
6724-35 35 | 13,7 45| 1,7 6719-35* 35x25 | 13,5x9,8 41x26 | 16,1x10,2 7 2,75
6724-40 40 | 15,7 6 3 6719-41*  40x30 | 15,7x12 46 x31 | 18,1x12.2 85 | 3,34
6724-45 45 | 17,7 6 3

5703-01 12 | 48 10,5 4,1 08109
5703-02 14 | 55 1251 49 15|16



COPPER STAINLESS STEEL
KUPFER EDELSTAHL

= | P2
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N2/

gas electric halogen oven

MONTURE FONTE / EPAISSEUR 1,5 MM
CAST IRON HANDLE / THICKNESS 1,5 MM
GRIFF AUS GUSSEISEN / STARKE 1.5 MM

Cuivre intérieur inox bilaminé.

Bord droit, extérieur poli.

Pas de rétamage.

Fixation par rivets inox de forte section.

Copper stainless steel inside.
Straight edge, polished outside.

No retinning.

Fixed by sturdy stainless steel rivets.

Kupfer mit Edelstahl-Innenseite.

Gerade Kanten.

Leicht zu reinigen.

AuBenseite poliert.

Griff mit robusten Edelstahlnieten befestigt.

Couvercle

Lid

Deckel

Tapa

code diam.
item cm / in
6508-12 4,8
6508-14 55
6508-16 6,3
6508-18 7
6508-20 8

6508-24 9,5

Casserole

Saucepan

Kasserolle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

6410-12 12 | 4,8 7 2,75 0,7 |08
6410-14 14 | 55 8 3,15 1,18 | 1,2
6410-16 16 | 6,3 9 3,5 1,7 |19
6410-18 18 | 7 10 | 4 24 |26
6410-20 20 18 11 143 32 |34

Plat a sauter

Saute pan

Sauteuse

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
6411-24 24 9,5 7 2,75 3 3,2
6411-28 28 11 8 3,15 52155

Evasée bombée
Curved splayed saute pan
Bauchige konische sauteuse

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / qt
6412-16 16 6,3 6 2,4 1,112
6412-20 20 8 7 2,75 1,819
6412-24 24 9,5 8 3,15 31|33

Poéle ronde
Round frying pan
Runde pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in
6413-22 22 | 8,6 351 1,3
6413-26 26 | 10,2 48 | 1,88
6413-30 30125 49119
Poéle ovale

Ovale frying pan
Ovale pfanne

code dimensions height
item cm / in cm / in

6419-35 35x23 | 13,5x9,1 4,2 1,65
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Rondeau with lid

Niedriger bra
code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

643025 24 |95 7 275 29131
643029 28 |11 8 1315 54157

Saucepan with handles and lid

Kasserolle m iffe and de

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
6431-17 16 6,3 9 3,5 18119
6431-19 18 7 10 ‘ 4 25127
6431-21 20 8 11 143 34136
Stewpan with lid

Bratentopf mit deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

643125 24 |95 135|53 5659

Curved Splayed saute pan with handles and lid
Bauchige kinische sauteuse mit griffe und Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
6438-21 20 8 7 2,7 18119

6438-25 24 9,5 8 31 31133

Crepe pan
Crépe pfanne

code dimensions height

item cm / in cm / in
6420-30 30 1 11,8 25109

Rectangular roasting pan

106 : :
Rechteckige bratreine
. L L ) o code diam. with handles height
Bain-marie with porcelain insert tinned inside item cm / in cm / in cm / in

Wasserbad mit Porzellaneinsatz Innenzeite ve

6509-30 30x22]11,8x8,6 38x23 | 15x9 6 2,3
*6018-35 35x25]13,5x9,8 41x26 | 16,1x10,2 7 2,75
code diam.. height _cap. * 6018-41 40x 30| 15,7 x 12 46x31 | 181 x122 85 | 334
item cm / in cm / in litre / qt ' ' ! !

tripl lia lumini

6404-12 12 | 48 16 162 08109
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gas electric halogen oven

1 T0 2 MM THICK FOR THE COPPER
ARTICLES / TINNED INTERIOR
except for refs :

2191 to 2195, 4403, 4404, 4413,
4414 and 2705

and articles in aluminium or
18/10 stainless steel

Hammered jam pan bronze handle

2193-36 36 | 14,1 12 4,8 9 9,5
2193-40 40 | 15,7 14 55 13,8 | 14,6
2193-44 44 | 17,3 15 5,9 16,5 | 17,4

PASTRY

The collection M’passion is dedicated to gourmands that enjoy
preparing their deserts as much as eating them. A complete selection of
products devoted to pastry cooks and chocolate specialists. Made of copper,
stainless steel, silicone or non stick steel, a complete assortment of products
that are used for the preparation of all pastry delicacies. The collection
M’passion satisfies the cravings of all discerning patisserie-lovers wordwide.




Bowl for egg white with ring

219120 20 |8 11 | 43 245 |26
219124 24|95 12 |51 36 |38
219126 26 |102 13 |55 48 |51
219130 30 |11,8 15 |59 73 |78
2191-35 35| 13,7 175| 7 8 85
219140 401157 20 |8 15,8 | 16,7

Stainless steel support for beating bowl

5915-00 24 19,5 11 |43

! r . Jam funnel

4480-01 13 151 6 |23
- Stainless steel jam funnel
§
o —
= =5
4480-02 13 |51 6 |23

Aluminium “canelé” mold “Canelé” mold tinned interior -
Zabagliones ; e . Stainless steel jelly mill
4000-55 55121 551 2,1 4180-35 35|11 35| 1,1
2195-16 16 | 6,3 12 2,75 16|17 4180-45 45|15 45|15 4490-01 20 | 11
2195-20 20 | 8 13 51 3 3,2 4180-55 55[21 55121
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Sugar saucepan

2194-12 12
2194-14 14
2194-16 16
2194-18 18
2194-20 20

Bowl for egg white with handles

2191-01 26
2191-02 30
2191-03 35
2191-04 40

10

11,8
13,7
15,7

— =0 00
— O

13
15

20

0,8
1,8

2,5
3,5

4,6
7,2

15,8

0,9

19
2,7
3,7

4,9
7,6

16,7

Syrup pan

2192-26
2192-30 30 | 11,8 15 59 7,2 7,6
2192-35 35| 13,7 18 7 8 8,4
2192-40
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Hammered jam pan cast iron handle

4403-60 36 | 14,1 12 4.8
4404-00 40 | 15,7 14 5,5

Hammered jam pan bronze handle

2193-36 36 | 14,1 12 | 48
2193-40 40 | 15,7 14 | 55
2193-44 44 | 17,3 15 | 59

Not hammered jam pan

4412-40 24195 9 3,5
4413-00 30 | 11,8 10 | 4

4413-50 36 | 14,1 12 | 48
4414-00 40 | 15,7 14 | 55

Also available with bronze handle

2113-30 30| 11,8 10 | 4
2111-36 36 | 14,1 12 [ 48

“Tatin” tart stainless steel interior

6551-24 24 195 4
6551-28 28 |11 5

9
13,8

13,8
16,5

2,5

9,5
11,8

9,5
14,6

9,5
14,6
17,4

6,3
9,5

Tatin tart sold without the plate.

“Tatin” tart steel
Apfelkuchenform “tatin” edelstah/

5253-24 24 195
5253-28 28 |11

1,5

(G208

“Tatin” tart with tin inside

2196-24
2196-28
2196-32

24
28
32

9,5
11
12,5

4
5
5

1
1
1

Stainless steel jam pan

5245-30
5245-36

30
36

11,8
14,1

10
12

4
4,8

59
9,6

6,3
10,1
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BLACK STEEL MOLD

=
5 )

gas electric halogen induction oven

NON-STICK STEEL INSIDE AND OUTSIDE

Excellent non-stick.

Very good abrasion resistance. A Mauviel mold is the association of black steel and a coat of

Long life. non-stick lining inside and outside. It guarantees an excellent non-adhesion
and an excellent abrasion resistance. 1 mm thickness, on the whole utensil
ensures professional quality.

without
PFOA

Jr

M PASSION

; GOLLECTION .

7x3,9 8 3,15
M I_* 7102-22 22x11 | 86x4,3 10 3.9
- .- 7102-26 26x12|10,2x4,8 11,5| 4,5
7102-30 30x13111,8x5,3 13 51

» o

-




“Savarin” mold

7105-24 24194

Round mold

7120-32 321125

“Tart” mold

7107-10
7107-24
7107-28
7107-30

“Manqué” mold

7108-24 24 19,4
7108-28 28 |11

“Tart” mold with removable base

7109-24 24 19,4 . "
7109-28 28 | 11 ) ] Round pierced pizza mold
7109-30 30 111,8

7119-28 28 | 11




“Pandoro” mold
“Pandoro” Form

code diam.
item cm / in

7125-25 25198

High cake mold

GroBe Pfannekuchen

code height cap.
item cm / in litre / qt
7122-22 22 18,6 26127

“Savarin” mold
“Savarin” Form

code diam.
item cm / in

7121-26 26 1 10,2

Round removable mold
Entfernbare Runder form
code diam.
item cm / in
7116-24 24 19,4
7116-28 28 | 11
120
|
Pudding mold Brioche mold “Kougloff” mold
Pudding From Brioche form
° code height cap. code diam code diam
7101-10 10139 8 1314 item cm / in litre / qt item cm / in item cm / in
7101:18 18 7:1 10 3’,9 . 7129-15 15 15,9 15 15 7104-22 22 18,6 7103-24 24 19,4

121

“Charlotte” mold
“Kougloff” Form
code fiam. height

“Charlotte” Form
item cm / in cm / in




“Madeleines” mold

7112-14 12 madeleines

Muffins mold ; .-

=

" .i-l".'.l,ll
7117-06 6 muffins i
7117-12 12 muffins " =
- -
o BT ".?" -
. A

Rectangular pizza mold Rectangular mold
“Terrine” mold “Tartelettes” mold
0| 11

7118-30 3

7110-30 30x21 | 11,8x8,2
7106-30 30x11 | 11,8 x4,3 11 | 43 7114-12 12 tartelettes 7118-40 40 15,7 7110-35 35x24,5 | 13,7x9,6



M'BASIC?

COLLECTION

18/10 STAINLESS STEEL
VERSTARKTE, TROPFSICHERE KANTEN

gas electric halogen induction ov

18/10 stainless steel.
Reinforced non-drip edge.
Cold stainless steel handle.
Spot welding. Polished outside.

Verstérkte, tropfsichere Kanten.

Griff punktverschweiBt.
AuBenseite poliert.

STAINLESS STEEL TUBULAR HANDLE
GRIFF AUS EDELSTAHL

Rapid, useful, comfortable

and safe are the strengths of this
collection. It's cold tubular
handle will be the best friend for
efficient cooking!



Rondeau avec couvercle inox
Rondeau with stainless steel lid
Niedriger Bratentopf mit edelstahl deckel

Nouvelle empature rivetée /

code d\a;n. hei%ht , cap}.
item cm / in cm / in itre / qt .
5920-25 24195 7.6 13 32134 New riveted palm handle

Nouvelle empature rivetée /
New riveted palm handle

Bassine a ragodt avec couvercle inox
Stewpan with stainless steel lid
Bratentopf mit edelstahl deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

5921-25 24195 14 |1 55 6,1 165

Nouvelle empature rivetée /
New riveted palm handle

Marmite traiteur avec couvercle
Stockpot with stainless steel lid
Hoher Kochtopf mit edelstahl deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

5922-21 201 7,8 20 7,8 52 |55
5922-25 24 19,5 24 9,5 9 9,5

Nouvelle empature rivetée /
New riveted palm handle

Nouvelle empature rivetée /
New riveter palm handle

Plat a sauter Couvercle pour casserole et plat a sauter Casserole
aute pan id for saucepan and saute pan aucepan
126 S Lid fc d S 127
Sauteuse Deckel fir Kasserolle und Sauteuse Kasserolle
code diam. height cap. code diam. code diam. height cap. 5910-50 Série de 3 casseroles /
ftem cm / in cm / in litre / gt : item cm / in item cm / in cm 7 in litre / gt Serie of 3 saucepans
5911-24 24 19,5 7 1275 32134 Nouvelle empature rivetée / 5418-14 14 | 5,5 5910-14 14 | 55 7 2,75 12113
New riveted palm handle 5418-16 16 | 6,3 5910-16 16 |63 75 |29 18119 5910-51 Série de 4 casseroles /
5418-18 18 |7 5910-18 18 |7 9 3,5 23125 Serie of 4 saucepans
5418-20 20 | 8 5910-20 20 | 8 10 3,9 33|35
5418-24 24 | 9,5 5910-24 24 19,5 12 4,8 51154

5418-28 28 | 11
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SANDWICH BOTTOM STAINLESS STEEL
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gas electric halogen induction oven

18/10 stainless steel.

Sandwich thermoradiant bottom

(stainless steel-aluminium-stainless steel).
Reinforced non-drip edge.

Cold stainless steel handle.

Spot welding. Satiny inside and outside.

Round frying pan

5843-20 20 | 8 45| 1,7 L
5843-24 24 19,5 5 19

5843-28 28 | 11 6 2,3

5843-32 32 1125 65125

Round frying pan non stick interior

5873-20 20 | 8 45| 1,7
5873-24 24 195 5 1,9
5873-28 28 | 11 6 2,3
5873-32 32 1125 65125

Ultra resistant Eclipse non stick coating by Withford

SANDWICH THERMORADIANT BOTTOM / STAINLESS STEEL HANDLE

Enter the world of the professional cooking. Efficient, rapid, useful,
comfortable and safe are the strengths of this collection. It’s personality
conveys the strength of a company with strong professional roots. All the
shapes have tubular handles that are made from cold stainless steel. Non
drip edges are offered on all products, and the special bottom, which is
designed for cooking on all surfaces, including induction will be perfect for
professionals.
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Rondeau avec couvercle

Rondeau with lid

Niedriger Bratentopf mit Deckel

code diam.

item cm / in
5937-29 28 | 11

5937-33 32 | 12,5
5937-37 36 | 14,1
5937-41 40 | 15,7
5937-46 45 | 17,7
5937-51 50 | 19,6

Bassine a ragodt avec
Stewpan with lid
Bratentopf mit Deckel

code diam.

item cm / in
5935-29 28 | 11

5935-33 32 | 12,5
5935-37 36 | 14,1
5935-41 40 | 15,7
5935-46 45 | 17,7
5935-51 50 | 19,6

Marmite traiteur avec
Stockpot with lid

Hoher Kochtopf mit Deckel

code diam.
item cm / in

5933-29 28 | 11

5933-31 30| 11,8
5933-33 32| 12,5
5933-37 36 | 14,1
5933-41 40 | 15,7
5933-46 45 | 17,7
5933-51 50 | 19,6

Nouvelle

y
empature rivetée / [/

New riveter
palm handle

Plat a sauter

height
cm / in
11 4,3
12 4,8
14 55
15 59
17 6,6
20 | 8
couvercle
height
cm / in
17 6,6
19 7,4
21 8,2
25 9,8
28 11
30 11,8
couvercle
height
cm / in
28 11
30 11,8
32 12,5
36 14,1
40 15,7
45 17,7
50 19,6

Saute pan

Sauteuse

code diam. height

item cm / in cm / in
5931-28 28 | 11 8 3,1
5931-32 32 | 125 11 4,3
5931-36 36 1 14,1 13 5

cap.
litre / qt
6,7 | 7
10 | 10,5
13 | 13,7
19 | 20
27 | 28
39 | 41
cap.
litre / qt
10 10,5
15 16
17,8 | 18,8
31 32,7
44 46
58 61
cap.
litre / qt
1651 17,4
21 22
24 25
33 34
50 52
72 76
98 103

cap.
litre / qt

5
8,5
13

5,1
9,2
13,7

Nouvelle empature rivetée /
New riveter palm handle

Nouvelle empature rivetée /
New riveter palm handle

~
Nouvelle empature rivetée /
New riveter palm handle

Nouvelle empature rivetée /
New riveter palm handle

Casserole
Saucepan
Kasserolle

code diam.

item cm / in
5930-28 28 | 11
5930-32 32| 125
5930-36 36 | 14,1

height

cm / in

14
19
22

5,5
7,4
8,6

cap.
litre / gt
8,1 8,6
139 | 14,8
193 1 20,4

Rectangular roasting pan
Rechteckige Bratreine

Chef Ehristopher Coutanceau et I"équipe,
Restaurant Christopher Coutanceau, La Rochelle o

with handles height
cm / in cm / in

135x9,8 39x25 | 157x12 7 2,75
15,7 x 12 44x30 | 17,3x12 85 | 3,34
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Ladle one piece

. ‘_:.--""
5907-06 65| 25 0,07 | 0,07 p—
5907-08 8 3,1 0,12 0,12
5907-09 9 3,5 0,2 | 021
5907-10 10 | 3,9 0,25| 0,26
5907-12 12 | 48 0,5 | 0,53
5907-14 14 | 55 0,751 0,8
Meat fork one piece
5913-50 50 | 19,6
Sprinkling spoon one piece
5911-00 43 | 16,9
Induction splayed bowl
5945-30 30 | 11,8 14 | 55 5 51
5945-40 40 | 15,7 16 | 6,3 13 | 13,7
Splayed bowl
5946-35 35| 13,7 14 | 55 92 |97
5946-40 40 | 15,7 16 | 6,3 13,9 | 14,7
5946-45 45 | 17,7 17 | 6,6 20 21
5946-50 50 | 19,6 19 | 7,4 25 26
5946-60 60 | 23,6 23 | 9 45 47,5
5946-70 70 | 27,5 25 198 65 68
Lid

—
5939-24 24 19,5 —

) Wy

5939-28 28 | 11 I"'?
5939-30 30 | 11,8
5939-32 32 | 12,5
5939-36 36 | 14,1
5939-40 40 | 15,7
5939-45 45 | 17,7
5939-50 50 | 19,6

- Skimmer one piece

5908-08 8 3,1
ras S 5908-10 10 | 3,9
—— 5908-12 12 | 4,8
5908-14 14 | 55

Lid for saucepan and saute pan

541814 14 | 5,5 (,i‘f - A N
5418-16 16 | 63 L

5418-18 18 |7
5418-20 20 | 8
5418-24 24 19,5
5418-28 28 | 11

Funnel

5925-12
5925-14

12 | 4,8
14 | 55

1315
16 | 6,3

.
i I\ ¥/ g
“Chinese” colande :
inese” colander \
- 133
5905-18 18 17 16 | 6,3
5905-20 20 | 8 18 | 7
5905-22 22 | 8,6 20 | 8

590526 26 | 102 25| 9,8
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Morsg Outdoor Oven FORNO
www.morsoe.com / living@morsoe.com

BLACK STEEL /
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gas electric halogen induction oven

Body: Black steel, 100% natural

Thickness: 3mm

Finish: Straight edge

Handle: Steel handle engraved Mauviel 1830
Professional quality

Suitable for all cookers including induction
Warning: Season before first use

BEES WAX

A real back to basics ! Excellent heat conductor, steel is the ma-
terial that will allow you to cook healthily and on all heat sources inclu-
ding induction. Ideal for searing, grilling and browning, these steel pans
become naturally non-stick once seasoning!

EXTRA THICK BLACK STEEL /
1,2 70 3 MM THICKNESS
RIVETED STEEL HANDLE

135

Blinis round pan Paella pan

COLLECTION

3652-12 12148 39|15 3637-36 36 | 14,1 5 19
r 3637-40 40 | 15,7 53 12



Evasée bombée
Curved splayed saute pan
Bauchige konische sauteuse

code diam height
item cm/in cm/in
3612-20 20 |8 3312
3612-24 24|95 39|15
3612-28 28111 4 1,6

Poéle ronde extra-forte
Heavy round frying pan
Stiel runde Pfanne

code diam height

item cm/in cm/in
3651-20 20 8 3,3]1,2
3651-24 24 95 39|15
3651-28 28 11 4 1,6
3651-32 32 125 422|165
3651-36 36 141 5 19
3651-40 40 15,7 5312

Poéle a crépes

Crepes pan

Crepe Pfanne

code diam height
item cm/in cm/in
3653-20 20 8 1,5 0,6
3653-22 22 8,6 1,5/0,6
3653-24 24 9,5 1,5/0,6
Wok

Wok

Wok

code diam

item cm/in

3632-30 30 11,8

| s 4

T

R

Conseils d’utilisation: Le culottage!

Avant de commencer il va vous falloir apprivoiser votre poéle pour qu’elle devienne totalement anti-adhérente. Pour cela, verser un filet d’huile sur tout le fond, posez sur un
feu vif et laisser frisotter. Des que I'huile fume, jetez la, essuyez avec un essuie tout sans laver. Répétez I'opération plusieurs fois pour que 'intérieur soit totalement protégé.
Faites toujours chauffer avant de mettre de la matiere grasse. Pour I'entretien, ne lavez pas avec du produit vaisselle, passez a I'eau trés chaude et essuyez soigneusement.
N’enlevez pas la couche qui se forme petit a petit au fond de la poéle, cette couche n’est pas de la saleté, elle fera une pellicule solide et anti adhésive. Avant de ranger,
graissez avec un peu d’huile d'olive pour éviter que je ne rouille. Aprés tout cela, je vous serai fidéle pendant de longues années...

Use and care : How to season steel pan

Wash the pan clean in warm soapy water and dry thoroughly, coat all internal surfaces of the pan with vegetable oil, and pour a layer of oil to a depth of about half a cen-
736 timeter in the bottom of the pan. Place the pan over a medium heat and heat for about 10 minutes, until lightly smoking. Let the pan cool down, pour out the oil and wipe

out the excess. Repeat steps 2 /4 twice more. Your pan is now seasoned and ready for use.

Tipps zur Verwendung : die Reinigung

Vor starten , muss die Pfanne komplett Antihaft sein. Flir diese, geben Sie etwas él auf dem Boden, legen Sie die Pfanne auf dem Feuer und lassen heizen. Sobald &l raucht,
werfen Sie die weg und abwischen mit einem Kiichentuch aber ohne waschen. Wiederholen Sie mehrmals das Prozess , so dass der Innen gut geschitzt wird. Immer war-
men, bevor Sie das Fett legen. Flr die Wartung, waschen Sie nicht mit Spdlimittel, lassen Sie unter heiBem Wasser und sorgféltig abtrocknen. Nicht entfernen die Schicht
die auf dem Boden der Pfanne bildet, das ist kein Schmutz, diese wird eine diinne und starke Antihaft Schicht.Bevor Sie die Pfanne aufrdumen, fett mit wenig Olivendl um
Rost zu verhindern. Dann, wird es lange dauern...

Drachmann Daybed by Trip Trap
www.triptrap.dk / info@triptrap.dk




EXTRA THICK ALUMINIUM
EXTRADICKES ALUMINIUM

—~ | [
as electric halogen oven
: : THICKNESS 4 TO 5 MM / CAST IRON HANDLE,

STEEL HANDLE OR ALUMINIUM HANDLES
STARKE 4 BIS 5 MM / GRIFF AUS GUSSEISEN,
STAHL ODER ALUMINIUM
Enter the world of professional
cooking. Efficient, rapid, useful,
comfortable and safe are the
strengths of this collection. It’s
personality conveys the strength
of a company with strong profes-

Extra thick aluminium. sional roots. All the shapes have

Non stick interior. tubular handles that are made

Polished outside. from cold stainless steel. Non

Fixed by sturdy aluminium rivets. drip edges are offered on all pro-
ducts, and the special bottom,

Extradickes Aluminium. which is designed for cooking on

Gerade Kanten. all surfaces, including induction

AuBenseite poliert. will be perfect for professionals.

Griff mit robusten
Aluminiumnieten befestigt.

Rectangular roasting pan
Rechteckige Bratreine

code dimensions with handles height
item cm / in cm / in cm / in
9850-35 35x25 | 13,5x9,8 39x26 | 153x10,2 2,75

7
9850-40 40x30 | 15,7x11,8 44x31 | 17,3x12,2 8 3,15
9850-45 45x35 1 17,7x13,5 49x36 | 19,2x 14 8 3,15

139

LS
;4
1

Rectangular roasting pan with recessed handles
Rechteckig Bratreine mit integrierte Griffe

code dimensions height |
item cm / in cm / in
9858-40 40x 30 | 15,7x11,8 8,5 | 3,34
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Poéle ronde
Round frying pan
Runde Pfanne

code diam.
item cm / in
9851-20 20 | 8
9851-24 24 19,5
9851-28 28 | 11
9851-32 32| 12,5
9851-36 36 | 14,1
9851-40 40 | 15,7

Poéle ovale
Oval frying pan
Ovale Pfanne

code dimensions
item cm / in
9853-35

9853-40

Poéle a crépes
Crepes pan
Crépe Pfanne

code diam.
item cm / in
9860-26 26 | 10,2
9860-30 30 | 11,8

Plat a sauter

Saute pan

Sauteuse

code diam.
item cm / in

9852-24 24195
9852-28 28 | 11

height
cm / in

S~ D

4,5

oo,
N = b
O O~NOO

height

cm / in
4,5 1,7
55 2,1

height
cm / in
2,5 0,9
2,5 0,9

height cap.
cm / in litre / gt
7 2,75 3,25 | 34
7,5 2,9 4,6 49

Poéle a blinis
Blinis frying pan
Blinis Pfanne

code diam.
item cm / in

9854-12 12148

height
cm / in

2

| 0,78

Plaque patissiére bords
Cake tray oblique edges

pincés

Kuchenblech schrég Kanten

code dimensions

item cm / in
9856-40 40x 30 | 15,7x11,8
9856-60 60 x40 | 23,6x 15,7
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Round frying pan steel handle
Runde Pfanne

code diam. height

item cm / in cm / in
9210-20 20 | 8 4 1,5
9210-24 24 19,5 4 1,5
9210-28 28 | 11 45 | 1,7
9210-32 32 | 12,5 5 19
9210-36 36 | 14,1 5 19
9210-40 40 | 15,7 6 2,4

Oval frying pan steel handle
Ovale Pfanne

code dimensions height
item cm / in cm / in

9230-35 35| 13,7 45 1,7
9230-40 40 | 15,7 55 |21

Crepes pan / steel handle
Crépe Pfanne

code diam. height
item cm / in cm / in

9220-26 26 | 10,2 25109
9220-30 30 | 11,8 25109

Paella pan
Paella Bréater

code diam. height

item cm / in cm / in
9857-35 35| 13,7 5 1,9
9857-40 40 | 15,7 6 2,4

cap

litre / qt

4,1
6,6

4,3
7




“MPURE

COLLEGTION

ALUMINIUM

EXTRA THICK ALUMINIUM
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gas electric halogen oven

Aluminium pur tres épais.
Excellente conductibilité.

Fixation par rivets aluminium de forte section.

Extra thick aluminium.
High conductibility.
Fixed by sturby aluminium rivets.

Extradickes Aluminium.
Hohe Wérmeleitfédhigkeit.
Griff mit robusten Aluminiumnieten befestigt.

Casserole

Saucepan

Kasserolle

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt

1101-12 12 | 4,8 7 2,75 07108
1101-14 14 | 55 8 3,15 1.2 113
1101-16 16 | 6,3 9 3,5 1,7 119

1101-18 18 |7 10 4 25|26
1101-20 20 | 8 11 8 33|35
1101-24 24 | 9,5 13 9,5 55159
1101-28 28 | 11 15 11 91197
Poéle ronde

Round frying pan

Runde Pfanne

code diam. height cap.

item cm / in cm / in litre / qt
1127-24 24 19,5 4 15 15116
1127-28 28 | 11 45| 1,7 19| 2

1127-32 32 | 12,5 5 1,9 32|34
1127-36 36 | 14,1 5 1,9 42 |44
1127-40 40 | 15,7 6 2,4 6 6,4

EXTRADICKES ALUMINIUM

EPAISSEUR 3 A 6 MM /MONTURE FONTE OU POIGNEES ALUMINIUM
THICKNESS 3 TO 6 MM / CAST IRON HANDLE OR ALUMINIUM HANDLES
STARKE 3 BIS 6 MM / GRIFF AUS GUSSEISEN ODER ALUMINIUM

Entrez dans le monde de la cuisine professionnelle. Efficacité,
rapidité, praticité, qualité, confort, sécurité sont les atouts de cette collection
au fort caractére. Sa monture tubulaire froide en inox, son bord verseur renforcé
et son fond thermo-diffuseur spéciale induction sont parfaits pour les
professionnels.

Enter the world of the professional cooking. Efficient, rapid, useful,
comfortable and safe are the strengths of this collection. It’s personality
conveys the strength of a company with strong professional roots. All the
shapes have tubular handles that are made from cold stainless steel. Non
drip edges are offered on all products, and the special bottom, which is
designed for cooking on all surfaces, including induction will be perfect for
professionals.
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Plaque a rétir anses fixes
Rectangular roasting pan with fixed handles
Rechteckige Bratreine mit bronze Griffen

code dimensions with handles height
item cm / in cm / in cm / in
1113-35 35x25 | 13,56x9,8 39x26 | 153x10,2 7 | 2,75
1113-40 40x 30 | 15,7x11,8 44x31 | 17,3x12.2 8 | 3,15
1113-45 45x35 | 17,7x13,5 49x36 | 19,2x 14 8 | 3,15
1113-50 50x40 | 19,6 x 15,7 54 x41 | 21,2x 16 9 | 35
1113-55 55x40 | 21,6 x 15,7 59 x41 | 23,2x 16 9 | 35
1113-60 60x45 | 23,6x17,7 64 x46 | 25x18,1 10| 4
L ———

¥
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Plaque a rotir anses intégrées
Rectangular roasting pan with recessed handles
Rechteckig Bratreine mit integrierte Griffe

code dimensions with handles height
item cm / in cm / in cm / in

1114-40 40x30 | 157x11,8 40x31 | 15,7x 12,2 8,5 3,34

Rectangular roasting pan with hanging handles
Rechteckig Bratreine mit herabklappbaren Griffe

code dimensions with handles height
item cm / in cm / in cm / in
1113-00 35x25 | 13,6x9,8 38x26 | 149x10,2 7 | 2,75
1113-01 40x 30 | 15,7x11,8 43 x31 | 17x12,2 8 | 3,15
1113-02 45x35 | 17,7x13,5 48x 36 | 18,2x 14 8 | 3,15
1113-03 50x40 | 19,6 x 15,7 53x41 | 20,8x 16 9 | 35
1113-04 55x40 | 21,6 x 15,7 58 x41 | 22,8x 16 9 | 35
1113-05 60x45 | 23,6x17,7 63 x46 | 248x 18,1 10| 4

Marmite traiteur avec couvercle
Stockpot with lid

Hoher Kochtopf mit Deckel

code diam. height cap.
item cm / in cm / in litre / qt
1204-25 24 19,5 24 9,5 11 | 11,7
1204-29 28 | 11 28 11 17 | 18

1204-31 30 | 11,8 30 11,8 21 | 22,4
1204-33 32 | 125 32 12,5 25 | 26,6
1204-37 36 | 141 36 14,1 36 | 38
1204-41 40 | 15,7 40 15,7 50 | 53
1204-46 45 | 17,7 45 17,7 70 | 74
1204-51 50 | 19,6 50 19,6 98 | 104

Rondeau avec couvercle
Rondeau with lid

Niedriger Bratentopf mit Deckel

code diam.
item cm / in
1208-29 28 | 11
1208-33 32| 12,5
1208-37 36 | 14,1
1208-41 40 | 15,7
1208-46 45 | 17,7
1208-51 50 I 19,6

height

cm / in
10 | 4

12 | 48
13 | 5,1
14 | 55
15 | 59
16 | 6,3

cap.
litre / qt
6,1 |65
9,2 |97
12,1 12,8
16,3 17,3
22 23,3
32 33,8

Entonnoir a boudin

Funnel 7 4 7

Embudo

code diam.
item

1685-25 18 17

height
cm / in

24 195



Stewpan with lid

1206-25 24195 14 | 55 6 6,4
1206-29 28 | 11 16 | 6,3 9 9,6
1206-31 30 | 11,8 17 | 6,7 11 | 11,7
1206-33 32| 125 18 |7 14 | 14,9
1206-37 36 | 14,1 20 | 8 20 | 21

1206-41 40 | 15,7 22 | 8,6 27 | 28,8
1206-46 45 | 17,7 24 | 9,5 36 | 38
1206-51 50 | 19,6 27 1 10,6 53 | 56,5

14 8 Colander with handles and legs

1137-31 30| 11,8 20 | 6,3 8 8,5
1137-41 40 | 15,7 25 | 8,6 18,5] 19,5

Seafood tray

1608-32
1608-36
1608-40
1608-45
1608-50

12,5

19,6

Seafood tray with grid

1607-36 36 | 14,1
1607-40 40 | 15,7
Seafood tray holder

1604-01 20|78

2,3
2,3
2,3
2,7
2,9

NNO OO

o

85| 33
951 3,7

20 | 7.8

57 6,1
82187

149



Grille pour plaque de manutention
Grid for handling tray
Gitter fiir Fleischblech

code dimensions

item cm / in
1611-30 30x20 | 11,8x8
1611-35 35x25 | 13,7x8,6

1611-40 40x30 | 157x11,8
1611-45 45x35 | 17,7 x13,7
19,6 x 13,7

1611-50 50 x 35

Plaque patissiére bords pincés
Cake tray oblique edges
Kuchenblech schrég Kanten

code dimensions

item cm / in
1610-40 40x 30 | 15,7x11,8
1610-60 60 x40 | 23,6 x 15,7
1610-53 53 x32,5 | 20,5x 12,5

€2

Plaque de manutention
Handling tray

Fleischblech
code dimensions
item cm / in

1129-30 30x20 | 11,8x8
1129-35 35x25 | 13,7x8,6
1129-40 40x30 | 15,7x11,8
1129-45 45x35 | 17,7x 13,7
1129-50 50x35 | 19,6 x 13,7

[ NG NG NN

Couvercle
Lid
Deckel

code

item

1109-24
1109-28
1109-30
1109-32
1109-36
1109-40
1109-45
1109-50



ACCESSORIES / 7UBEHOR

Seafood tray holder
Stédnder fiir Meeresfriichteplatte

code diam height
item cm / in cm / in

1604-01 20 | 7,8 20 |78

Wooden Box

Holzkiste

code dimension
item cm

Stainless steel support for beating bow!

Rostfrei Edelstahl Stativ fiir runde Kuchenschiissel MAU 077 60 x 40 x 30
MAU 080 48 x 28 x 30

code diam. height
item cm / in cm / in
5915-00 24 19,5 111 4,3

~ |
\\ 'II

|3

e

153

Stainless steel rack for rectangular roasting pan

Rack aus Edelstahl fir rechteckige Bratreine
code diam
item cm / in

5904-35 32 1 12,5




Porcelaine Penderie cuivre manche laiton comprenant :

Porcelain une tringle, une écumoire, une louche,
Porzellan une fourchette a viande, une cuillere a rago(t =
et une cuillere a sauce.
code diam. height cap. Copper support brass handle / 6 pieces Copperbrill
item cm / in cm / in litre / qt Kupferservice / 6 Teilig Copperbrill
5703-01 12 | 4,8 10,51 4,1 0,8 ‘ 0,9 Copperbrill
5703-02 14 | 5,5 1251 49 15116 code o
; item c_tode I_tcap/. . et e ol
2705-01 Item itre / q [ j
2700-02 0,150 | 0,16 iperbCy
- 2700-03 1 11 e il

Pate pour entretien de I'inox “Inobrill”
Stainless cleaner “Inobrill”
Pflegepaste fiir Edelstahl “Inobrill”

Inobrill

code cap.
item litre / qt

MADE BY EL|OTT 5700-02 0,15 | 0,16 ‘“‘-U'I'-IEUE.". ’

L’étonnante histoire des pots.

5

»
-
—

Il était une fois en 2013, un jeune garcon des lors 4gé de 11 ans, garant de la Disque relais pour induction

8&me génération Mauviel, prénommé Eliott, vint a I'atelier durant ses vacances  'mterface disc for induction cooking
. E . Zwischenplatte fir Induktionskochen

de Paques... La Manufacture n’ayant déja plus aucun secret pour lui, il se rendit

dans la zone de chaudronnerie, fasciné par les différents outils et la dinanderie. C_tode d\a;ﬂ-_

) ) ) . ) item cm in
Il prit donc une planche de cuivre et s’envola aupres des presses... N'ayant peur 750000 22 | 86
de rien, il demanda a ce qu’on lui emboutisse son trésor... Quelques instants '

Pochon 2 crochet plus tard, il décida de le marteer et.... Euréka ! Il sortit un joyau...

= 3

Pochon a crochet e
Pochon a crochet 9999-22  Pot aluminium brossé diam.. height

code diam 9999-23  Pot en cuivre brossé cm / in cm / in

item cm / in 9999-24  Pot en aluminium martelé 121 4,7 17 1 6,6

9999-25  Pot en cuivre martelé

LES FABLES DE
MAUVIEL 1830

Louche Suivez les conseils du chef!

1627-12 12 148

Ladle

Schépfléffel

code diam. cap.
item cm / in litre / qt

2705-05 9 35 019102

Ecumoire ‘ﬁ
Skimmer ﬂ"'
Schaumléffel =

rr
code dimensions
item cm / in
155
2705-04 14x10 | 55x4
. - LEA FABLEBAR L2 bassine a ragout / The stewpan Réchaud a flamber, brileur a alcool
Casserolette a flaml?er avec bec verseur et long manche LEA FABLECASS |a casserole / The saucepan Heater with alcohol burner
Small saucepan with long handle e LEA FABLEPAS e plat a sauter / The saute pan Rechaud mit Alkoholbrenner
Kleine Kasserolle mit lang Stiel . LEA FABLEPOE & pocle / The frypan
. ‘ LEA FABLETUI  Etuiavec 4 fables / Case with 4 books code diam. height
code diam.. height _cap. item cm / in cm / in
item cm / in cm / in litre / qt

2702-00 22 | 86 16,51 6,5
6528-03 9 |35 45117 03104 2716-10  Gel-feu pour réchaud / for burner (par / for 6 pots)



Brass support with 5 hooks Stainless steel support with 3 hooks
Service aus Messing Service aus Messing

code dimensions code dimensions

item cm / in item cm / in

2717-00 90 | 35,4 5980-01 60 | 23,6

Cast-iron support with 5 hooks
Trdger aus Schmiedeeisern

- = 5 Stainless steel support with 5 hooks
- 4 L Service aus Messing

code dimensions code dimensions
item cm / in Stainless steel hook item cm / in
2704-00 1m | 393 Edelstahlhaken 5980-02 1m| 39,3
code
item
S 5980-03

156 157

Brass hook
Messinghaken

code
item

2717-01




158

T 811930 (18X25)
TAPIS DE CUISSON /
COOKIE SHEET BAKING

T81.2746
CUP CAKE SILICONE /
CUPCAKE SPATULA

T81.2753
SET DE 2 MINI/
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T 811916 (16,5X11,6)
TAPIS DE CUISSON /
COOKIE SHEET BAKING

e

=

1
2
T
§
3

SET OF 2 MINI SPATULAS CUPCAKE

T780.9468
BLANC PUR / WHITE

T780.9451
RAYON DE SOLEIL / SUN RAY

T780.9406
ORANGE / ORANGE PEEL

780.9413
FUSHIA/ FUCHSIA

T80.9390
PIMENT / CHILI PEPPER

780.9444
MENTHE / LIME

780.9437
BLEU ROI/ STRATUS BLUE

780.9420
POURPRE ROYAL /
ROYAL PURPLE

T780.9475
MINUIT / MIDNIGHT

159

T780.9925
SET 3 SPATULES NOEL /
SET OF 3 MINI HOLIDAY DECOR SPATULAS

- 3NT8 ¥3AMOd / 340M0d [1115.5674 081



COPPER CLEANER
KUPFERNER REINIGER

CLEANING TIME IS 2 MINUTES !
IN DEN 2 MINUTEN ERHALTENES ERGEBNIS !

Copperbrill
Copperbrill

code
item /t / qt

2700-02 0 150 ‘ 0,16
2700-03

161




T [ Aldéric Ozenne,
Responsable logistique / Logistic Manager

47 route de Caen BP 28

50800 Villedieu-Les-Poéles
TEL. +33 (0)2 33 61 00 31
FAX +33 (0)2 33 50 74 55

mauviel@mauviel.com

802 Centerpoint blvd
New Castle - Delaware
USA 19720

TEL. +1 (302) 326 4803
FAX +1 (302) 326 410

sales@mauvielusa.com

BANQUE : SOCIETE GENERALE / VILLEDIEU :

# Caen

Le Mont
Saint-Michel

» Bordeaux

N° IBAN FR76 3000 3009 6300 0200 1868 982 / BIC-ADRESSE SWIFT : SOGEFRPP
SOCIETE PAR ACTIONS SIMPLIFIEE AU CAPITAL DE 602 250 EUROS / R.C. COUTANCES 70 B 10

SIRET 407 050 103 00016 / CODE ACTIVITE 2599A / N° D'IDENTIFICATION FR 55407050103
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