FORMY DO PIECZENIA KAISER® - Warto wiedziec!

1. ZANIM CIASTO ZNAJDZIE SIE W PIECU

Forme przede wszystkim dobrze nattuscic
(dotyczy to réwniez form z powtoka nieprzywierajaca).
Do nattuszczenia uzy¢ masta lub margaryny (nie uzywac oleju /oliwy).

Aby warstwa ttuszczu spetnita swoja role i nie potaczyta sie zbyt szybko z ciastem,
najlepiej przed wlaniem ciasta do formy, umiesci¢ ja na chwile w lodowce.

Wyktadajac forme papierem do pieczenia,
nie musimy jej juz nattuszczac i oszczedzamy czas przeznaczony na mycie.

Przed wtozeniem formy do piekarnika, piekarnik dobrze nagrzac
- zgodnie z temperatura podana w przepisie.

2. PODCZAS PIECZENIA

Zawsze stawiac forme na tzw. kratce, ruszcie.
Nigdy nie stawiac¢ na dnie piekarnika lub blasze.

Srodek formy powinien by¢ $rodkiem piekarnika.
Jesli ciasto zaczyna sie za bardzo rumienic, przykryc je aluminiowa folia.
Kilka minut przed uptywem podanego w przepisie czasu pieczenia,

sprawdzic¢ ciasto (w jego najwyzszym punkcie) za pomoca drewnianej wykataczki.
Jesli wykataczka jest sucha, ciasto jest gotowe.
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3. PO UPIECZENIU

Po upieczeniu studzi¢ ciasto przez ok. 3 minuty.
Nastepnie mozna wyciagna¢ ciasto z formy i zostawi¢ do dalszego wystygniecia na kratce.
Rada: Ciasto biszkoptowe wyciagnac z formy od razu po wyjeciu z pieca.

4. CZYSZCZENIE

Formy Kaiser najlepiej my¢ od razu po pieczeniu.
Ewentualne resztki ciasta pozostate na blasze pozwola sie tatwiej usunac.

Form Kaiser nie zmywa¢ w zmywarce!
My¢ pod goraca, biezaca woda uzywajac miekkiej szmatki i ptynu do zmywania.

Wyjatek: stanowia seria EASY i Cuisine Line.
Te formy i blaszki mozna my¢ w zmywarkach,
choc - dla przedtuzenia zywotnosci form - zaleca sie mycie reczne.

Do mycia i usuwania ewentualnych resztek ciasta z formy,
nie uzywac ostrych narzedzi oraz srodkow chemicznych zawierajacych substancje scierajace.

zrédto: www.kaiser-backform.de
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